Untersuchung des Mesenterialfettes von Thalassochelys corti-
cata, Bond, und Cyprinus carpio, L.

Voll

\h. Kmil Zilarek.

An- 'jnin Iniiver-itiillALjLibr;iforiuni tur anfcewaii'lte <.h.-nii.- in Wien

iNir U<en am [H. [-VI>ruai- 15-»:>

Da in unserem Laboratorium anlasslich von Dlutunter-
siirlningongeeignete Material zur YVrfigung stand, so b<-
niilzlc ich die <iclegenheit, eine Yerglcichsanalyso zwischen
dem Mesonterialivdt eines Meer- und eines Siisswassorthiercs
auszuliihrcn. Diese Thiere, und zwar in diesem Falle eine.
Mcei sehildkrute ! halassoohclys eortioala-carctla, die ans der
Adria, specicll von Corfu stammte, und- meinerc Karpfen
mussten lGr die Ululgewinnung natirlich lebend ins institut
gesendet werden, infolgedessen war auch das Material, das zur
chemisch€'ii | ntersuehnnt? diente, vollkommen frisch. Das Fett
unrchy in beiden Fallen auf gleiche Weise gewonnen,, auch der
(ianj; der rnlorsiiehung war in beiden Fallen vollstandig gleich.
Da> | etleuebe. \\elches sieh sehr leichtmechanisch von <<*u
dhriuen (iewehe trennen liess, wurde im Wasscrstollstrom
lius®eM-hmolzen, der Uiickstaud im hxlraclionsapparal, wie er
liir quantitative Analysen dient, mit Aether erschopft. X.nli
dem Abde>lilliren des Aethers im Wassprstoffsirom wurden
beide Dortinnen miteinander vereinigt und zusammen hei 1l
unter den nnthigen \ orsichtsmassregeln getrocknet.

7m den Methoden, die bei dieser | ntersucliung angc-
wend(;t wurden, will ich nur ganz kurz bemerken, dass

streng nach ‘ler \orschrifl. wie sie in Analvse der Fette und



I'nlersn¢hoitp ,1,, MesenterialteUej  Thales,,,h,lys ,.,rll,al, D)i]

v ht Jierausgogebén von Prof.
Ai I 1" a”™y?0 jen Nusffeffifiri wurden; die lieicliort
mom en. le, wdl mm m Kirze «li¢ U.s.-Invilmnjr .ler beiden
I f2AC* :s?en Dils M TtiatassoeHéIl eoHicutn
ist von dunkel# ber Karl, u,,| besitz. einen eigenthin,
i W:'S UDanf*“e...... <WRA es wird von vedin 11
Weingeist (70«/,ijgem AIkohoI) and, <« der Warme
Q" £T << o]
”° 0I|t ‘ler kryslalliniselrei. AMre.( am
1 ,I" lle s™ zi*'nl'< | die Héalfte der ganzen Mw-,
mm-hen. Aul On.,ni der chemischen Analyse wurden Fugende
- ®ri,alten ,md zwar isl das Mittel ,,,Is
ntMimiilunge« angefihrt: »>(
Seccifahcs («wicht, mit dem «rmuneter bei ®S?
Uasser von derselben Ten,,rulur berddmnt MKns
unkt «les Frites* mwm
Krstarrnngspunkt des Fidles 2d- 27
Saurezalil lo.n
Verseifungszahl )
Mittleres Molekulargewicht di r Fettsauren Z(H) .
veirlierl-Meissl'sciie Zahl (fur 0 .0 2<S :
Jodzahl r A
Jodzahl der Fettsauren Hu
lastai i ungspunkt der Fettsauren m
Schmelzpunkt der Fettsauren 2H.2°
Acetylzalil {0.2°
Acetylsaurezald H.7
Y ik

bei dwaf!, - w1 > tI? hMU**"* m* dcr ~‘dm.l6suit!
| du AnsseluiUelung nm Aelher in denselben 0,.1i>I5 g'Snb

' ulior Ini einer Menge von 33.030 ¢- Fettsduren  Di,,«
atherlo.sliebe Substanz war zunachst w£ uber\ H (' «

nannMlir (.holostolreaeiion .«ehr deutlich
Ein Versuch, ans 200 des Fettes «ach dem Ver

S, Z H™' 2a,""i0r 6t L Aminbasen zu
" roiirlC z" re*'«ven Ergebniss. Ks wurde aller-

) ,:ul"ft,s rt‘ndus 107. Jalirg. |hss. S. ||().
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IBZ Zdarek.

(,m™s minimale Spur einer .OxalLsauretallung
erhall«*!», sie 'erwies sik h jedoc h als stickstolHrei.

ha. -«) g toll gaben kaum | mg Asche, die hauptsieh-
lieh aus Fison, neben Spuren v«n Natrium, Calcium und Mag*
nesiunr bestand. Fine Probe, mit reiner Natronlauge verascht
und schliesslich mit salpeter-saurem Natron geschmolzen, gab
«lie  Ph«>s|»h«>rsiiurereaction, aber keine Schwefolsdureroaction.

Mit halogenireieni Natriumcarbonat verascht, wurden
gelinge Mengen von Chlor und eine minimale Spur Jod nach-
gewiesen, jedoch, kein Prom.

Das Fett von Cyprinus carpio, L. ist im flussigen Zu-
stand«! ebenjalls von dunkelgelber Farbe und von derselben
Consislenz wie «las Sehildkittenfett. Der Geruch ist viel
schwacher und nicht unangenehm.

I>ci «besoin Fett flhrte die chemische Analyse zu fol-
gendem Frgebniss (auch liier sind die-Angefiihrten Daten Mittel-

wertho mis Doppelbestimmungen):

S|uvilischfs (icwicht, mit dem Picnometer hei 27.2° gegen

Wasser von derselben Temperatur bestimmt 0O.nioT
Saurezahl «US
Versciiiingszahl 202.-
S' biiiel/.punkt des Fettes (nicht scharf) 2y
Krstarrungspunkt des Fettes .
Minieres .Molekulargewicht der Fettsauren 2777
I>eiehei't-Meissf sclie Zahl, «fir 0 g 21
Jodzahl S|4
Jodzahl der Fettsauren Sr.2
Frstarrungspunkl der Fettsauren 25.0"
Schmelzpunkt der Fettsauren
Aeetylzahl fg.n
Aeetvilsaurezahl 201.1

Ca. 70 g Fett gaben nach der Verseifung OJOO g ather
|6sliche Stil»stanz, «lie bei gewohnlicher Temperatur 16st wu

|| mdeutlich, die Ueberniann sohe Cholestolreaclion gab
- g I“«It gaben (),00t7 g Asche von glasiger Pesclialfen
b«>ll, die mir Spuren ve»n Natrium enlhiell, im Fehrigcti au
Mctaphusplnnsdiir«' bestand. Fine Probe mil reiner. Nahen
lauge verascht, enthielt nur eine geringe Spur Chlor.

hs zeigen also «las Mescnterialfett der Schildkrote m



Untersuchung' des Mosen,erialte,les v6» Thalass,,l,.vs ertieata | | it|],

devs Karpfens untereinander eine sehr «<ai , .
erheblichere DilTeren/ besteht » ' * Ahnhchkelt eine
dieSaiirezatdeine kleine Differenz aulweist. ™ [,**"I""**< "Icl
unsefniir um

fallend is, nr d'elvnh'sT" T ™
Punkt dieser Feiteund Ir T p* ' "n, fts,ar>—
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