Zur Kenntnis des Verlaufs der fermentativen Polypeptidspaltung.
VIIl. Mitteilung.

Von
Emil Abderhalden, <* Caemmerer und L. Pinenssohn.

LA™ d'-m phvniolo;i>rhen  Institut- <b¥r tier;irztli<hon lin.-h$(-hiik  [T.-rlin.)
<I<T I\ccluktion_ xiigegangiu um im. Mar/ imom.i

In einer friheren Mitteilung ist darauf hingewiesen worden,
dali die peptolytischen Fermente gegen Alkali sehr empfindlich
sind-11.  Wir haben diese Versuche fortgesetzt und vor allem
den hinflub bestimmter Salze in verschiedenen Konzentrationen
aut die Laschheit des Abbaus von Polypeptiden durch pepto-
lytische Fermente geprift, In einer weiteren Reihe von Ver-
suchen stellten wir <Jen KinlluB der Temperatur auf den (lang
der Hydrolyse lest, und endlich haben wir frihere Versuche-)
aber den Kinflub von Aminosduren auf die Schnelligkeit der
Hydrolyse von Polypeptiden wiederholt.

Versuche mit Cyankalium.

Versuch 1
I cem di- Leucy l-glycin (l..joco-Mol.
! HofepreRsaft.
0 ccm Cyankaliumlésung. p | ecmCyankaliumlésung(l . 1000).
« bo » physiol. Kochsalzlésung, f-3,5 » physipl Kochsalzlosung.
Zeit Abgel. Winkel Zei Ahgel. Winke
o Minuten — 0.010 0 Minuten — 0.01 1
1% o.ii>* 16 o,u
a5 — 0.22" E> 0.210
ou 0.26u 00 0.21°

‘i Emil Abderhalden und A. H. Koelkei . Weiterer Heitrax
eu Kenntnis des Verlaufs der fermentaliven Polypeptidspaltung unter
verschiedenen Bedingungen. Diese Zeitschrift. Hd. EIV. Sdod. 1008.

a Emil Abderhalden und Alfred Oigon. Weiterer Beitrag zur

Kenntnis des Verlaufs der fermentativen Polypeptidspaltung Ebenda.
Ed LUL S 2p1. 1907



Abd»>rhalde n. G Caeminerer und |. Pinc ussohn.

| 1 ein Cyankaltuinlésung (1 : 100)

*«C» ' physiol. Kochsalzlésung.
/-1 A hge lesen er Winkel
0 Minuten 0,01"
i> — 0,00"
:i6 > — 0.00°
¢In 0.0ti0
Versuch 2.

I ccm dl-Leucy 1-glyciti (* »»«,-Mol. .
I+ UefepreBsaft.
n <ein Cyankahumlosung. -f-1 ccm Cyankaliumlésung 11 ;5000
; P& » physiol. Kochsalzlésung.  -f3,5 » physiol Kochsalzldsung.

Zeit Abgel. Wink ¢ Zeit Ahgel. Winkel
0 Minuten — 0,010 0 Minuten — 001"
i» _ 0,12« 1.0 — 0.ir>*
* — 0.17° H5 — 0.18®
55 0,2H® 55 — 0.22"
% o o2r 05 — 0.2
I ccm Cyankaliumlésung il : 500!
+ H5 , physiol. Kochsalzlgsung.
Zeit Ahgelesener Winkel
o Minuten — 0.01°
15 — 0.19°
45 — 0,22°
- 0.2Hn
95 — 0.2ir
Versuch 9.

I erm dl-Leucyl-givein “i)>o-Mol.).
[ » Hefepref'saft

-3 (em Cyankaliumldsung © | -1in Gyankaliumlosung(l : 1000j

i > » physiol. Kochsalzlsung. . o " physiol. Kochsalzldsung
Zeit Abgel. Winkel z< Wt Abgel. Wink«*!
11 Miriuiten o) 0 Minuten 0"
19 . 0.0h" 10 0,10°
it | ' 0.11 20, 0.15"
V> 0,18" 40 * 0.19"
t> 0.22" 75 o2r

12 > 0,20' 120 0.22
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+ 1 <* Cyankaliumlosung il : 100i
-j- 35 * physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Ahgelesener Winkel
0 Minuten 0°
In 0,0
*0 0.0t
*40 S — (MH»'
75 — 0,000
120 0.00"
Versuch 4

1 ccm dl-Leucyl-glycin N\éooo-Mo|.
1 » HefepreRsaft.

“h.0  ccm Cyankaliumldsuiig. -j- 1 ccm Cyankaliumlésungil : 101*6
4" 45 > physiol. Kochsalzlgsung.  f- 85 »  physiol. Kochsalzlésung
Zeit Abgel. Wink el Zeit Abgel Wink
0 Minuten — 0,01° 0 Minuten 0.01

15 - 0,14 15 — 0.14
55 — 0,22 55 0,21
00 — 0,25° 60 * 0.21
-p I ccm Cyankaliumlésung [i : 1<K»
»  physiol Kochsalzlésung.
Zeit Abgelesener Winke!
0 Minuten - 00r
15 * 0,06"
55 -- 0.06"
00 — 0.06"
\ ei’sJUell 5.
| ccm (11-Leucyl-glyciu (“««ao-Mol i
! Heteprvf'saft
n ccm Cyankaliumlésung. I ¢nn (lyankaliumli»<ung | : '
45 physiol. Kochsalzlésung  -f-H.5 » physiol Kochsalzlésung
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel Wmk
n Minuten 0,0 0 Minuten - 0.o*
15 — 0.02 15 — 0.05!
51! 0.10 50 0.1>
i0 0.15' 15 — o.o!
tin 0.15" 60 : 0;20
>5

— 0.10" S5 0.22



Fmil Alnl: rhalden. (i

f- I <<m<]yankahumlOsung(l : OHIO).

(la«*nunerer mid L Pinrussohn.

[ mn (".vankalimnlOsune 1l 100i.

Aa » physiol Ko« hsalzlosune. — Hb physi«)!. Koehsalzlgsune.
/.-t Ahjjed. Wink«*! /<1t Ahtiel Winkel
0O Minuten — 0,0° O Minuten 0.0°
1 — T ® If) 0 OHI
H< | 0.1-4« A0 0,0i
45 > 0.15" 45 0.04"
i (50 0.04°
Ho tv-ijr H5 — 0.0!
Yensurh 4
1 «em d!- L«*ucy I-jily «in 1 ro.n-M«)L.
1 llefepref'saft
¢« ii <vm ¢aankaiimnlosunji. 1 «cni( A’ankaliunilosuni®l:5<HMHj
| physiol. Korhsalzlisune l-- » physiol. K«K hsal/.18suni*.
/«<cit Aheel. Winkel /«eit A heel. Winkel
i* Minuten 0.0° 0 Minuten — 0.0°
20 — 0.05" 20 — 0.01)
if) o.i ! if) — oir
75 — Hid” A — 0.17
iHo 0.2in 1HO 0.25"

| <einCYankalHimlosuHi'11:10000 _. !

ccm (lyankaliiimldsungi | : 1000

v A [ijyysiol Kochsalzliisun™. -85 physiol. Kochsalzlésung.
ilvit A hee! Winkel Zeil Ahgel. Winked
il Minuten — 0.0 o Minuh n — 0.0"
20 0.0s" 20 —— o.otr
45 0.15° 4f) — 0.15
70 0.20' 75 0.20f
IHO — <1.27%0 IHO 0.21"
V.-rsueh 7.
1 wem tilyeyl-Il-tyrosin 00-Mol.)
1 l«*fepr«*r? salt
1 0 <cin (aankaliurnlhsunji - 1 mndyankaliurnldsunu 1:5000n
.4 A * jdiysiol Kochsalzlésung -H,5 physiol Kochsalzlésung.
/>it Al)_*1l Winkel /«eit A heel. Wink.-I
¢ Mmutin <i,200 o Minut.-n ~ 0.2(5°
If) 0.22* If. 0,22"
:€) + 0.20" H5 0.10°i
Of» - 01n 05 5- 0.1-S"
100 - 0.15" 100 , 0,15°
IHO 0.0H' IHO 0.0H"
< 0.0° HOO 0.0’
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r | ccm ryankaliumlésung (1 : [(MKIO
. 45 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abge!esent*r Winkcl
0 Minuten -}- 0.20°
15 0,22-
45 0.18°
05 0.14"
KM) 0.10-
180 0.02"
100 00-
Versuch S.
| ccm (ilycy 1-1-1yrosin (/<o *0-Mol.)

I IlefeprelVsafl
0 cem Cyankaliumlésung. L
45 » physiol. Kochsalzlésung. ho

¢cm Cyankaliumldsung (1:1000).
physiol. Kochsalzlésung

Zeit Abgel. Winkel Zeit A hgel. Wink
0 Minuten -+ m0.20" 0 Minuten 4- 0,20®
15 - 0.22" 15 ) -f 0,24®
45 ) ; 0.20" 45 F 0.20"
05 ' - 0.18" 05 -f 0,14"
100 -f 0.15" 100 h 0,00®
180 f- 0.08" 180 0"
400 0,0" 400 0"
f- 1 ccm (lyankaliumlésung (1 @ 100).
h 4,5 physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Abgelesener Wink
0 Minuten F- 0.20"
15 -4- 0.24"
45 l 0.22"
05 i 9,21V
100 4- 0,20"
180 } 017"
400 fo0.a7"
Versuch il

[ cem Glycyl1-1-lyrosin c iuco-Mol

-0 ccm Oyunkaliumlésung.
-4.0 » physiol. Kochsalzlésung.
Abgel. Winkel

Zeit
0 Minuten
n )

»  Hefcprebsaf!

j- 0.20°
| 0,20"

[ ccmCyankaliumlésung(! : 1000).
45 * physiol. Kochsalzlésung.
Abgel Winkel

Zeit
0 Minuten
15

T 0,20°

4- 0;21"
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1 cmi (lvarikaliumlésung (1 : 100)

~r d.o » physiol. Kochsalzlésung.'
Zfit A hue Is**ner Winkel
M Minuten -0.2t»"
10 0.20°
do 4. 0.20"
i” -f- 0.20'
(ia O 20
Versuch tO.
1 cnn (ilycyl-l1-1yrosin (I «-Mold
| llefeprehsaft
j 0 rent (lyankaliumlisung j-1 ccrn (iyankaliunilosung (1 :r><MH)
-f-4.G physiol. Kochsalzldsung  -f- Hf> » physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten -f 0,2<»° 0 Minuten -j- 0,26°
If> -f 017° a + 0,14°
da -j- 0.08" da -j- 0.06°
00 - 0.0d" a0 4 002"
70 0" 70 0°

-f- 1 cecm O.yankaliunilésung (1 : 1000;.
I d.G > physiol. Kochsalzlésung.

Zeit A bgelesener Winkel
0 Minuten --f-0,20°
1G -f0,12"
da -£0.02°
0o o-
70 o.od"

Ans diesen Versuchen geht hervor, dall die Wirkung des
Lyankaliums von der angewandten Konzentration abhangig
ist. Zusatz von ! ccm einer Lésung von 1 : 100 bewirkte aus-
nahmslos starke Hemmung bis zur vollstindigen Aufhebung
«ler Spaltung der angewandten Dipeptide. 1 cem einer Losung
von (.yankalium 1 : 000 veranlaBte im Vergleich zur Kontrolle
prnbe ohne Zusatz beim Beginne des Versuches eine Beschleu-
nigung der Spaltung. Auch eine Losung von 1 : 1000 wirkte
ganz ahnlich. Meist folgte der zunachst auftretenden Beschleu-
nigung eine deutliche Verlangsamung. Sehr ausgesprochen war
die raschere Spaltung nach Zusatz von (lyankaliumlésung bei
Anwendung von Loésungen 1 :5000 und 1:10000, dagegen
lieR eine LOosung von 1 : 00000 keinen Kitifluld mehr erkennen
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Versuche mit Fluornatrium.

Versuch 1

I ccm dl-Leucy I-glycin i ¥ oo-Mol. .

2 » HefepreRsaft.
}0 ccm Fluornatriumlésunu. '+ 1 ccm Fluornatriumlésiine (1 :5<n
-f-:hdé > physiol. Kochsalzlosung.  -1-2.5 > physiol. Korhsalzlésun*.

Zeit Ab”el. Winkel Zeit Abjiel. Winkel
0 Minuten 0.01" 0 Minuten 0.01"
HO — 0.02° HO 0.05"
120 0.11° 120 0,0t»"
270 0,10" 270 0,07"
175 0.21" 875 0.00"
480 0.21" WO 0,12"
1850 -0.28° 1350 __0.22"
2 ecm Fluornatriumlésunu (1 : 50).
-f- l.o » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Ah;gelesener Winkel
0 Minuten — 0,010
HO - 0.08°
120 » — 0,07°
270 - 0,08"
875 0,00"
480 » o.110
1850 0.28" '
Versuch 2.

t ccm dl-Leucyl-jilycin (‘/ouco-Mol.). 1
2 » HefepreRsafl.

-o ccm Huornatriumldsunjf. -{- 1 cern FluornatriumlOsun 1! :
: >5 » physiol, Kochsalzlosung.  -r35 » physiol. Kochsalzlésung
Zeit Ab”el. Winkel ' Zeit Abielt Winkel

0 Minuten -f 0.03," tt Minuten 0.03"

80 -1- 0,02" 80 5 . 0,02

75 0° 75 0.01"

120 — 0,05" 120 0°

185 — 0.00° 1H5 0.01

285 0,13" 285 0,02"

E_375 ) 0,15" 875 — 0.05"

io» 017" 105 ) - — OOH"

1820 — 0.22" 1320 — 0.22°
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7 2 «du Fluornatriumlésung (1 : 50).

-f- 15 - physiol Kochsalzldsung.
Zeit Abgelesener Wink
0 Minuten 0,0.r
30 4- 0,01°
75 0°
120 = 0,0-r
105 0.05"
285 — 0,05"
»75 0.05°
105 4c 0.07"
1320 - 0.20°
Versuch 3.

| «cm (ily cyl-l-tyrosin V ¢ 00-Mol.i.

- Hefeprebsafl.
0 <cm Fluornatriumlosung. -f- 1 ccm Fluornatriumldsung (1 : 50)
» physiol. Kochsalzldsung. ;-0 » physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Ah”el. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten =f 0.25 0 Minuten 4- 0,250
30 0.22 30 r 021"
HO + Tv-l HO 4“ 017"
130 4- o.io 130 4- 015"
250 ;013 250 4-0.13°
350 ¥ 0.10 350 4- 0,13°
Iso - 0.00 4HO 4- 013"
1320 .o 1320 w1 0.070
-f - *T.m Fluornatriumlésung (1 : 50).
~ I-) physiol. Kochsalzldsung.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten 0.20°
3 4- 021"
SlY 4- 0.iii0
130 -f 0.17"
250 > 4- 0.14°
3, -4 013"
480 4- 0130

1320 4 4 0.09"
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Versuch 1

I ceiii Olycyl* |-t yi-osiu | doo«-Mol.
- Hefeprel'ssafi.

+ 0 ccm Kluornatriumlésuni». I cem Kluornatiiumlosun<> |1

HS5 > physiol. Kochsalzlgsung -»>  physiol. Kochsalzlsun

Zell A-foyel. Winkel Ne¥ Abjiel. Winkel
0 Minuten 021" 0 Minuten + 0,21°
Ho [ 0,19" —+ M«
55 - 018" T + 0,t2°
105 ; 0.i0° 105 (-0.10°
110 4- o.ii™ 140 -4-0,09"
200 + 0,09° *>0 -f- 0,09"
MH ©0,07" HOO 4-0,09"
»f‘,o ¢ 0,01" 1SO |- 0,09"
IHoNn 0.01" iar,0 + o,0h°

- ccm Pluornattiumldsunji 11 ; 50).

L) physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Ahgelosentr Winkel
0 Minuten { 021"
HO 0.18"
55 . 0.K)
100 - 0,15*
lo . 0.15°
200 .+ 0.12°
HOO -r 0,11°
ISO + 0.10°
LH5(I + 0.07"

Die Versuche mit Fluornatrium lassen heim dl-Leueyl-
I-ycin eine ausgesprochen hemmende Wirkung erkennen, hei
Anwendung von Glycyl-I-tyrosin tritt im Beginne des Versuches
l«sonders bei der geringeren Konzentration eine deutlich be-
schleunigende Wirkung auf.

Hier sei gleich erwéhnt, dal' wir schon friiher Versuche
"her den Einflul von physiologischer Kochsalzlésung
anl die Spaltung von Polypeptiden ausgefuhrt haben Wie ein
nicher Versuch zeigt, ist innerhalb der gewahlten, unseren
Versuchen entsprechenden Grenzen ein Einfluf nicht zu er-
kennen.



hnnl Abderhahl« n. (i Caemm<‘rer und L. Pincussohn.

| com ill-Loury 1-«ly ein.
Hefepreosaft.
+ VA fun physiol. Kochsalzlésung.  -f 2.5 ccm physiol. Koehsai?lésung.

- »

_ r 1.0 » Wasser.
Zeit Ahgej. Wink =, Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 0,02° 0 Minuten — 0,02"
‘to 0.07" »2 » — 0,08°
¥ — o.lh (»2 0,110
‘<0 — 0.15° 02 0.15°
120 — 0.20" 122 > — 0,19"
150 ) 0,24" 152 _0,23°
ISO > - 0.24° 182 — 0.24°
I'b cem physiol. Kochsalzldsung.
-f 2.0 Wasser.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten 0.01«
3t — 0,09°
04 0.11°
04 — 0.15°
124 — 0,20
ir>4 — 0,23°
[84 — 0.24°

Versuche mit Magnesiumsulfat.

Versuch 1.
I cem <11-Leucy 1-glytin i

+ 0 ccm Magnesiinnsuliatlosung.
physiol. Kochsalzlésung.

O

»  HefepreRsaft

Zeit Abgel. Winkel Zeit
0 Minuten - 0.04" 0 Minuten
20 — 0.12" 20 »
U) 0.18" 10
+10 — 0,20" i;0
105 0.21" 105
0,2« 105

-fl ccm Magnesiumsulfatlosung(l : 50).
-f 3.0 v physiol. Kochsalzldsung.
Abgel. Winkel

0.04"
0,12"
0,18°
0.22"
0,25"
0.25°

100 )
' ' 2 ccm Magnesiumsulfatlésung (1 : 50).,

f- 2.0 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgelesener Winkel

0 Minuten — 0.04°

20 - 0.13"

10 —017°

00 — 0,22

1>5 0,23"

14m 0,20"
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Versuch 2

1 ccm alycyl-l-tyrosin (" 0i*>0-Mol.

2 » HefepreRsaft
+'° ccm Magnesiumsulfatlésung. -fl1 ccm Magnesiumsulfatlésung (1 : fM»
+ 3,6 » physiol. Kochsalzlgsung, -f2.5 » physiol. Kochsalzlésung.

Zeit Abgel. Winkel Zeit A bgel. Winke
0 Minuten -f 0.22° 0 Minuten I-1- 0,22°
25 -f 0,00° 25 Ioate
50 ~f 0,05 50 "¢ 0,08°
70 -f 0,03° 70 '\ 0,05°
100 0° 100 -U 0.010

T 2 ccm Magnesiumsulfatiésung (1 : 50

-f 1.5 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgelesener Winkel

0 Minuten _r 0.22°

25 £ 0,100

50 -f 0,08°

m -f 0.04°

too 0.0r

Versuch 3;

| ccm Glycey 1-1-tyrosin (l.cooo-Mol.
»  HcfepreRsaft

1

‘+ 0 ccrn Magnesiumsulfatlésung,

-f 1 ccm Magnesiumsulfatlésung (1:50).

-p 4,5 » physiol.Kochsalzlésung, -f3,5 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten -f 0.25° 0 Minuten 4- 025"
20 -f 0,16" 20 4 017"
55 > 4- 0,13" 55 + 0,130
00 4- 0,09° 90 4- 0,09"
135 -4 0.04" 135 -f 0,04"
190 0° 190 4- 0.0i "
-f - ccrn Magnesiumsulfatlésung (1 :50;.
-f 2,5 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten 4- 0,26®
20 4 0,15"
55 4-0.12"
90 4 0.i0"
135 -4 0,04°
190 o
Hoppe-Seyler's Zeitschrift | physiol. Chenue LIX. 21
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Versuch

1 rem Glyry'l-I-tyrosin (! «o0o-Mol.V.
- o Hefepreftsaft
«C 2 'lagn. sminsulfatliisung. + 1 ccm Magnesiumsulfatiosung (1.:50]|.
physiol Kochsalzlésung -J-2.5 » physiol. Kochsalzlésung.

Zeit Ahgcl. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 0.21° O Minuten 4- A,210
j- o.1i™ 25 © 0.11°
5 0.0u° 15 > ' 0,070
i5 > 4. 0,0i - 05 - 0.060
0.(~2° 05 - 0,03°
- o° 155 0°

+ 2 ccm Magnesiumsulfatiosung (1. 50)
. 15 » physiol. Kochsalzlgsung.

Zeit Abgelesener Winkel
Minuten f 0,21°
» T O.Hl
i> h . 4-0,08°
to » 4- 0.00»
06 ) 4-0.03°
155 * 4-0.0t°

lie mit Magnesiumsulfat durchgefuhrten Versuche
lassen keinen deutlichen EinfluR auf die Raschheit der Spaltung
der angewandten Dipeptide erkennen. Es scheint, dal in ge-
ringem Male eine Hemmung eintritt. Auch Magnesiumchlorid
lakt erst in groReren Konzentrationen eine Hemmung bemerken.

Versuche mit Magnesiumchlorid.

Versuch 1
I ccm dl-Leucyl-  yfin (‘/cooo-Mol.).
1~ HefopreAsaft.
0 ccm Magnesiumchloridlosung 4. f <cm Magnesiumchloridlésung

t.o * physiol. KochsalzlGsung. (Viso-molekular).
_ _ 4-3.5 » physiol. Kochsalzldsung.
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel

0 Minuten o.or 0 Minuten — 0,01°

20 0,08® 20 — 0,08°

M 0.11° ™ 011°

0 » 0,13" tH) — 0.13°
120 — 0.1H" 120 — 0,10®

INI 0.25! 180 _ 0.25°
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I ccm Magnesiumchloridlésung

[ io-molekular).

-35 physiol. Kochsalzlésung.

Zoll Aligel. Wink el

6 Minuten 0.0l"
20 0,08"
10 — 0,11"
¢ - 0,13°
120 — 0.19?
ISO — 0;25ft

305

f | cem magnesiumchlorididsung
C'i-molekular'.

4-35 physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgel. Winkel
0 Minuter * - 0,01"
20 0,08°
40 - 0.110
00 0.12?
120 0.18°
180 0.24°

4- 2 cfm Magnesiumchloridlésung i* i-molekular).

4* -5 » physiol. Kochsalzlésung.

Zeit Abgelesener Winkel

0 Minuten — 0.01°
20 - 0.07° ,
40 0,10° '

00 — o.ir

120 — 0.1«l

180 0,22"

Versuch 2. [

| ccm cil-Lcucyl-glycin (>00-Mol,).

1 » HefepreRsaft
0 0, m .Magnesiumchloridlgsung

- t> » physipl. Kochsalzldsung.
Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten — 0.01°
20 - 0.04"
00 0,10"
120 0,17°
180 — 0,23°
280 — 0.250
r | ccm Magnesiumchlorididsung
(VIo-molekular;j.
35 » physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten — 0.01"
20 0.05"
0 - 0.10°
120 — 0.18"
180 , — 0.24"
250 —*0.25"

-f 1 ccm Magnesiumchloridlésung
C/.0o-molokular).

-j- 35 »  physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 0,01"
20 — 0,05°
00 0,11"
120 0,18°
180 — 0.25"
280 -0.26"

-f 1 ccm Magnesiumchloridlésung
(‘/»-molekular).

— 35 *  physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgel- Winkel
0 Minuten 0.01"
20 - 0.05"
60 » — 0.10"
120 0.17°
180 — 0.23°
280 0.26"

21~
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h 2 ccm Magnesiumchloridlésung il i-molekulan.

+ ¥ physiol. Kochsalzlsung.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten — 0,01"
20 — 0,05°
60 — 009°
120 -0.15°
18t) _0119"
280 « 40
Versuch 3.

 ¢cem dl-Leucyl-glycin (/««00-Mohy.
1 » Hefeprelsaft.

i 0 ccm gesattigter Magnesium- + - com geséttigter Magnesium-
ch!oridlbsung. chloridlésung.
T ¥ physiol. Kochsalzlésung. £ 25 » physiol. Kochsalzlsung
Zelt — Abgel. Winkel Zeit  Abgel. Winkel
0 Minuten — 00 0 Minuten 00
10 — 000 10 _ 002
20 — 0.14° 20 000
i - 01 50 — 0,00°
00 — 0,18° 9 012.
150 — 0.24" 150 _ 017"

Versuche mit Calciumchiorid.

Versuch 1.
1 ccm dI-l1iOUcyl-glycin i ‘/«oou Mol.;.
1 » Hefeprelsafl.
4-0 cem Calciumehloridiosung. "j~2 ccm Calciumchloridldsung
_ ) (1 . 100,
T o physiol. KochsalzI6sung. 2.) » physiol. Kochsalzlésung
Zeit Abgel. Winkel i Abgel. Winkel
0 Minuten — + 0.03° 0 Minuten  -F0,030
30 — 0.010 30 (o
> — 0,05" e —0,03°
150 — 0.10r 150 —0,099
300 — 0,14" 300 — 011"
390 — 0.10- 3K ~0,10°
480 —olr 480 . —047°

1335 — 019" 1335 . —0.20°
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+ :i ‘" Calciumehloridliésung 1: 1001
r f2A  * physiol. Kochsalzlésung.
Zeit » Abgelesener Winkel
0 Minuten. + 0,04"
HO — 0,02°
85 — 0,08"
150 — 0.090
HOO 0,17"
390 __ 022
WO 0.20"
1335 — 0.28°
Versuch 2.

I nui dl-Leucyl-glycin [ coo0 Mol ),
llefepre3saft.
r 0 rem Calciumehloridldsung.
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(in I.alciumditoi idldsung

li : 20).
3) physiol. Kochsalzlosung. 4-)p  « physiol. Kochsalzlésung.
Zeit Abgel Winkel Zeit Abgeb Winkel
0 Minuten O- 0 Minuten 0°
25 O- 9) 0,02
70 — 0,01" 70 0’040
120 — 0,03" 120 007"
270 - 011 270 0,i8"
300 — 0,13° 300 — 0,19°
480 — 0.18° 480 0,23"
1320 — 0.23° 1320 — 024"
L O (¢ni calciumehloridiésung (1:20).
+ t» * physiol. Kochsalzldsung.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten o"
25 — 0,04"
70 — 0,00"
120 - 0,10"
270 0,21"
300 0.22
480 — 0.23"
1320 — 0,28"
\ e sueh 3.
| cnn dl-Leuey]|-glycin (‘leboo Mol).
I« llefepre3saft.
-0 («m cCalciumchloridlésung. -f 0.5 cecm Calciumchloridlésung
1 : OKI).

L4: . physiol. Kochsalzlésung, -f-I physiol. Kochsalzlésung.
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zett -bgel. Winkel MMt Abuit. Wi nke
0 Minuten — 0,01° 0 Minuten 0,01 -
30 — 0,010 30 _ 002
> - 0,08° 90 — 0,030
210 —_ 0,0oo 210 ) 0’05"
m 0’07" 330 . 0107*
m - 0,09° 120 — 0,10
200 0,18° 1200 — 018
! oom ! aleimncbloridlésun™ ! 100..
physiol. Kochsalzlésung
/eit A belesener Wi
0 Minuten — 0,010
30 — 0.040
90 - 0,00"
210 — 0,108
330 - 0-120
420 0.140
1200 _0.22"
Vorsucb {.
1 <(in dl-hoio yl-jr|y«in | VE00) Mul.
1 » Hofeproftsali
© O - in [*ali iuni( filori(M&sunji. ° iin (.aicimnoliloricHusun®
=f40 » pbysiol. Kochsalzlosung. 4+ 25 pbysiol. K
/«<H Ab p.o|, Winkel /eil Alioo
<1 Minuten f 0.02° 0 Minul g _.f 0,02°
17) 1-0,02° 15 i
) 0,01" 75
107) 0.(H° 105 0,07"
227) 0,00° 25 0.09"
1425 0.20" 1425 — 0,20
_lr .1 u ni halciiimcliloi idlosun”® 1+ 100
10> pbysiol. Kuclisalzl6suny.
)] Ab?0l(*s«*ncr Winkel
0 Minuten -i. 001"
Ki 001°
70 0,03"
| Ou 0,10°
2%25 — 013"

et — 02K
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Yersurh 5,
L (em (ilycyl-lely rosin 'cooo Mol..
[ » Hefeprebsall
-0 »cm (lahiumchhnulldsung. | 4-A )cem (lalciumcbloi idlsg. 11 :lot)i
4-4.5 * physiol. Kochsalzlésung. 1 physiol. Kochsalzlgsung.'
/oil Abgel. Winkel Zeit Abgel Winkel
0 Minuten t 4% 0,200 0 Minuten 4' 0,26"
ify 4- 0,240 45 . 0,20«
for» 4- 0.240 105 , | 0,21"
240 L (pme 40 0,170
360 4- 0,200 360 ' 4- 0,17«
480 4- 0,110 180 ' 4-0,160
1350 4- 0.100 1350 * {- 0,08«
-j- t ‘em (ealciumchloridlosiing '1 : KKh
*t 35 1 physiol. Kochsalzlosung.
Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten -f (1.260
45 -J- 0,2[0
105 40,240
210 0,18"
360 4- 0.15"
480 (-0,14"
1350 4- 0.06"
Y.'rsuch 6

[ cem (lycy!l-1-Lyrosin ! §0j Mol.1
1 * llelepieRsalt.

-0 enn (ialciumeliloridldsung. 4“0,5ecm (.aleiumcldoridisg.Ilm
-r45 ) physiol. Kochsalzlosung. 4”4 ' physiol. Kochsalzldsung
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten -f- 0.270 0 Minuten 0,270
60 4* 0,250 00 0.23"
120 -f0,230 120 4- 0.20«
240 4- 0,230 2io © 0.10«
360 ' 4- 0,210 360 0.10«
1200 4- 0.180 1200 ;0.12"
- 1,0 cern (.alciumcldéridlésung | : t00 .
4~ 35 physiol. Kochsalzlésung.
RIN Abgelesener Winkel
0 Minuten 4- 0,26«
60 v 0.20"
120 . 0,150
240 f- 0,150
360 - 0.13"

12(H) -C- 0.00«
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Caleiumchlorid hat einen deutlich beschleunigenden
EinfluB auf die Raschheit des Abbaus der verwendeten Dipep-
tide durch die peptolytischen Fermente des Hefeprelsaftes.
Strohtinnichlorid, das wir auch noch geprift haben, erwies
sich in den angewandten Konzentrationen als indifferent. Diese
Versuche missen nach verschiedener Richtung weiter ausge-
baut werden.

Versuche mit Strontiumchlorid.

Versuch 1.
t <<iii dl-Leucy I-glycin (‘Wo Mol.)
| > Hefeprebsaft.
0 ccm Struntiurnchloridlosung.  + | ccm  Strontiumchloridliisung
) (Vioo-molekulary).
K h*> physiol. Kochsalzlésung.  -{- 3,5 » physiol. Kochsalzlésung.

Zeit Abaci. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 0° 0 Minuten 0»
20 — 0.03" 20 ) - 0,03»
35 > 0.08° 35 - 0,09»
>0 ) - 0.13° 50 - 013"
HI — 0.int IM) —.0.15
120 ' — 0.18° 120 — 0,18
;im ) 0.25» 300 — 0,250
f t ccm Slrontnunchloridldsung A 1 ccm Strontiumchloridldsung
(" io-molekular). CA-molekular).
. 3.a - physiol. Kochsalzldsung. b :» > physiol. Kochsalzlgsung
Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 0» 0 Minuten 0»
20 A 0.030 20 — 0,03"
35 — 0.08» 35 — 0,08»
50 I - 0.12° 50 — 0.10»
00 - 0,15» 00 — 0,15¢
120 — 0.18» 120 - 017"
;ioo 0.25» 300 — 0,25"

Der folgende Teil unserer Untersuchungen beschéftigt sich
n.it dem Einflu® einer Zugabe von Glykokoll, von d-, .I- und
dl-Alanin auf den Ablauf der Fermentspaltung von dl-Leucyl-
glycin und von Glycyl-I-tyrosin. Die Resultate bestatigen den
friheren Befund, daR eine Hemmung eintritt. Sie ist am aus-
gesprochensten beim d-Alanin.
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Versuche Uber die Spaltung von Glycyl-I-tyrosin nach Zusatz von
Glykokoll, dI-Alanin und 1-Alanin durch HefepteRsaft.

1.0cecm Glycyl-I-tyrosin

(‘/ecoo-Mol.),

10 » llefepreRsaft
45 » Wasser
Zeit  Abgelesener
Min. Winkel
0 + 0,31»
15 + 0,25»
30 + 0,22»
45 + 0.13»
00 + 0.09»
75 + 0.00°

1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(‘/«obo-Mol.).

10 » HefepreRsafl
45 - Wasser
Zeit  Abgelesener
Min. Winkel

0 + 0,31°

15 + 0,25»
30 + 0,20»
45 + 0.14»
00 + 0.09»
75 + 0.00»

10 <cm GlycvM-tyrosin
(V«oo0-Mol.).

10 > HefepreRsaft

45 » Wasser.

versuch .

1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
|1 6600-Mol. i

llefeprelsaft

Glykokoll

C 1000-Mol),
Wasser

1.0 »
10 »

35 »

A bgolesener

Winkel

-+ 0,310

+ 0,26°

+ 0,23°

+ 0,14»
0,11-

+ 0,08° '

Versuch 2.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(V«QU0-Mol.).
llefepreRsaft
di-Alanin
( Vitioo-Mol.).
Wasser

1.0 »
10 »

8.5

Abgejeseser
Winkel
+ 0,32»
-f- 0.20°
+ 0,22»
¥ 0,17»
+ 0.12»
-f 0.00»

Versuch 3.

1.Occui Glycyl-I-tyrosin
( ‘/«000-Mol.).
llefepref3saft
Glykokaoll
, (‘/«000-Mod.
Wasser'

10 *
20 »

25 ¢

Ahgelesener

Winkel

+ 0,31»
+ 0.20»
-+ 0,23»
+ 0,14»
+ 0,12
0.10-

1.0 ccm .Glycyl-I-tyrosin
(V«o,0-Mol.).
HefepreRsaft
dl-Alanin
(V/ioou-Mol).
Wasser

1.0 »
20 »

2,5 »

Abgelesener
Winkel

1,0 cem Glyeyl-I-tyrosin 10 ccm Glyeyl-I-tyrosin

(*/6000-Mol.).
llefeprelsaft
1-Alanin

(7.000-Mol).
Wasser.

1.0 >
1.0 »

35 »

* (Veooo-Mol.),
10 » llefepreRsaft
2.0 » [I-Alanin
(‘/juou-Mol.).
25 - Wasser.
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Zeit Ah geh
Mm Winkel
n ;0,30
15 +032°
45 40.30°
75 1-0.25«
00 0,23°
135 1 0.21?
180 «0,15""
210 c ol
2-«0 . 0.0Tu

Abgel Korri-
Winkel giert))
«+0.32° +0,3t"
+ 0.30" 10.32°
+ 0.29° =+ 0,31°"
4-0,20° + 0.28°
+0.2:1° -+ 0.25°
-+ 0,21 | 4-0,23""
+ 0,10° 4-0.18°
4-0.18° 4-0,15°
4-.0,09" -fO.lI°

Abgel Korri -
Winkel giert
4-0,20" -+ 0,34°
4-0.27° 4-0,32°
+ 0,20" + 0,31"
4-0,23° 1-0,28°
4-0.22° 4-0.27"
+0.21- ; 0.20°
4-0.10" -+ 0,21"
0.11° 4-0.10°
i 011" -+ 0.10°

Versuche Uber die Spaltung von Glycyl-I-tyrosin nach Zusatz von
Glykokoll, d-Alanin 1-Alanin und dI-Al&nin durch Pankreassaft

Versuch L
1.0 ccm Glyeyl-I-tyrosin
(*/«000-Mol |.
Glykykoll
(' iooo-Mol.).
2.0 » Pankreassafl.
25 » Wasser.
Abge). Korri-
Winkel giert

1.0 »

1.0 ccm Glycyl-I-lyrosm
(‘/«tioo-Mol.).

- 0.18°
+ 0,13°
«0.00°
+ 0,04°

-0.01°

1-0.30°
+ 0,25°
+0,18°
4-0.10°
+0,11°

2,0 » Glykokoll
(*1000-Mol. !,

2,0 » Pankreassafl

15 » Wasser.
Ab geh Korri-
Winkel giert
+0,18" +0,30°
+0,15° +0,27°
+0,08° +0,20°
+0.07° +0,19°
+0.03° +0,15"

Versuch 2.
1.0 ccm'Glycyl-I-tyrosin
( !/«ooo-Mol.).
Pankreassaft.
d-Alanin
¢/t000-Mol.).

20 *
1.0

1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(*/+000-Mol.)

1,0 cem' filyey1-1-1yrosin
(“Uo *o-Mol. .

2.0 » Pankreassafl.

35 » Wasser

Zeit Abgeh Koni-

Min.  Winkel giert*)
0 +0.18° 40.30°
15  4-0.12° +0,24"
0» +0.01° +0.10°
70 +001° +0,13°

100 —0.04° 40.08"

1.0 ccm Glycyl-I-lyrosiii

(“/+000-Mol. .

2.0 » Pankreassafl.

35 » Wasser.

Zeit Abgeh Korri-

Min. Winkel giert

0 +0.18" 4-0.30"

15 -0.121 40.24"
Wh +0.04" -40,10°
70 0.01 40.13"

tno -0.04" 40.08"

4 Korrigiert

zngesetzten Aminosaure.
0 Unter Bericksichtigung der Eigendrehung desPankreassaft.es.

25
Ab geh
Winkel
+021°
+ 0,070
+0,10"
+0.07"
+ 0.05°

Wasser.

Korri-
giert
+ 0.30°
+ 0.20°
+0,19°
+0,10°
+0.10°

2.0 * Pankreassaft
2.0 » d-Alanin
( I/i oou-Mol. >,
15 » Wasser.
Abgeh Korri-
Winkel giert
+ 0,24 -+ 0,30"
+020° +0,28"
4 0,1t° 4020
+0.12° +0,18
+0,10° +0,10"

nach Beriicksichtigung des Drehungsvermdgens dei
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1.0 cein Glycyl-I-tyrosin
('Y6odd-Mol.).

2.0 » Pankreassaft.

3.5 » Wasser.

Zeit Abgel. Korri-

Min. Winkel giert

0 +0.18 + 0,30

15 fO0l3 +0,25"
30 0,07° + 0,19
55 +0,02 +0.14"
90 - 0.01° -4 o.0s°

100 —0.05“ 4+ 0.07"

l.ttcem Glycyl-I-tyrosin
*1'0000-Mol,).

2.0 » Pankreassaft.

3,5 » Wasser

Zeit Abgel. Korri-

Min.  Winkel giert

0 +0,18" :.0,30"

20 +0.13“ ' 0.25°
35 + 0,000 +0.18
00 +0.01“ —0.13"
85 —0.03" <+ 0.09"

100 —0.05" + 0.07¢

1.0 ccm Glyceyl- Myrosin
i Yeooo-Mol. ",

2.0 > Pankre;issaft.
3,5 * Wasser
Zeit Abgel Korri-
Min. Winkel giert
0 -j-0.18" +0.30'
15 +o.t+ 4 25
30 +(("h +0,19
55 +(1.020 +0,11"
90 —0,01° 4+ 0.08°
100 — 0.05" <+ 0.07

Versuch 3.
1.0 ccm Glyceyl-I-tyrosin
t Vcooo-Mol.).
Pankreassaft
I-Alanin
(“ftuuo-Mol. |.
5 . Wasset.
Abgel Korri-
Winkel giert
+ 0.10" + 0,30"
+0,11¢ + 0,25"
-+ 0,00" + 0,20"
—+ 0,02 + 0.10"
- 90 + 0,10
—0,01" + 0.10¢
Versuoli 1.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(‘/«000-Mol. j
Pankreassaft.
di-Alanin
(* i'iuo-Mul. i.
2,5 » Wasser.
Ab96| Korri-
Winkel giert
+ 0,18" + 0.30¢
+ 0.11° + 0,200
-+ 0.08" +0.20¢
+0,01° -0.10"
0,00" + 0,12
— 0,02° +0.10'
Versuch 5.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
[ *(6000-Mol.|.
Pankreassaft.
I-Alanin
(VIOOo-Mol. .
25 » Wasser.
Abgel Korri-
Winkel giert
+ 0,10 + 0.30"
0.11* + 0,25
0.00°  +e 0,20¢
0.02° + 0,10¢
- 0,01°  + 0.10¢
0.01'  + 0.10«

20 »
1.0 »

20 »
1.0 »

20 *
1.0 »

—+
+
+

1.0 cem (*lycyl-I-tyrosin

| Mol).
2.0 » Pankreassaft.
2.0 + J-Alanin
(‘lt00-Mal. .
S, Wilisser
Aljgel Korri-
Winkel giert
+ 0.13" + 0.30¢
+ 0,09¢ ¥0.20"
+ 0,01“ +0,21"
. 0,02¢ + 0.19¢
0,03" + 0,14"
003" + 0.H"

1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(*/,iooo-Mol.).
Pankreassalt.
dl-Alanin
Y/»000-Mol.j|.
15 » Wasser.
Abgel. Korri-
Winkel giert
+0,18" + 0,30"
+ 0.10" + 0.28"
+ 0,11° 1-0,23"
-+ 0.09" + 0,20"
; ©.of 0.10"
+0,03" 0.15"

20 »
20 >

1.0 cgm Glycyl-I-tyrosin
(1 *>000-Mo.).

2.0 * Pankreassaft
1.0 » d-Alanin
(I, luoo-Mol.)
25 Wasser.
Abge | Korri-
Winke ! giert
+ 0,21 _— 0.30"
+ 0,18 ©0.27°
+ 0,12¢ + 0.21*
-+ 0,09° + 0.10°
-+ 0,03« -+ 0.02°
-+ 0.02 -+ 0.11f
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Versuche Uber die Spaltung von dl-Leucyl-glycin nach Zusatz von
Glykokoll, 1-Alanin und d-Alanin durch HeiepreRsaft.

Versuch 1.

1.Oc(m dl-Leucvl-glycin  1,0ccm dl-Leucyl-glycin  1jOccin dl-Leucyl-glyc

| 1.000-Mol.). ( “/soou-Mol.). (‘/»000-Mol.).
l.o » HefepreRsaft. 1.0 » llefepreRsaft. 1,0 . llefepreRsaft.
1,0 » Glykokoll 2,0 Glykokoll
| ’/1000-Mal. . |* i000-Mol.).
LS » Wasser. 55 » Wasser. 2.5 » Wasser.
Zell Ab gelesener Abgelesener Ab gelesener
Min. Winkel Winkel Winkel
0 0,00" 0,00° 0.00*
15 0,02° 0,010 — 0.01°
45 - 0:05° 0.04° - 0,04¢
75 0,00° — 0,08° — 0,07
105 — 0.12¢ - 0,11¢ - - 0,00®
150 0,20° 0,17° — 0,15°
105 0.20w — 0,17* — 0.15"
180 0,21° 0,18* — 0,16
210 - 0.21° 0,10* —0,17*
225 — 0.21° — 0.10¢ — 0.18"
Versuch 2.

[.Ocein dlI-Leueyl-glycin  |.Occm dl-Leueyl-glycin  1.0ccm dl-Leucyl-glycin

(\Vvooo-Mol.). (V6o0o-Mol.). (‘/-mooi-Mol.).
1,0 » llefepreRRsaft 1,0 * HefepreBsaft. t.O » HefepreRsaft.
1.0 » I-Alanin 2,0 * 1-Alanin
( /lood-Mol.). ('/iouo-Mol.).
45 » Wasser. 55 » Wasser. 25 » Wasser.
Ze1l Abgel. Abgel. Korri- Abgel. Korri-
Mm. Winkel Winkel giert Winkel giert
0 0,00" — 0,05° 0,01¢ 0.05* — 0,00¢
15 0.05° — 0.07* — 0.05° — 0.08" _— 0.03°
40 0.12° 0.12° — 0.10° — 0.12* — 0.07°
45 0.16" ~ 0.15° — 0.15" — 0.15* — 0,10°
t;o - 0.20° — 0,18* — 0.16° 0.17¢ 0,12°
75 0.25° — 0.20¢ 0.18" — 0.19" 0.14¢
‘Ht 0,25" 0,22° — 0.20¢ — 0.21¢ 0.16°

120 0.25° -0 24° — 0.22° - 0,23® — 0.18°
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Versucli 5

1.Ocem di-Leucyl-glycin - 1.0cem di-Leucyl-glycin | ocem di-Leucyl-glycin

(1 5000-Mol.), | 50U0-Mol.). ( ‘/sa0o-Mol.).
2,0 » HefepreRsafl 2.0 » HefepreBsaft. 2,0 » HefepreBsaft.
1.0 » I-Alanin 10 » d-Alanin
tVI000-Mol. ]. [\ luoO-Mol.).
55 » Wasser. 2.5 » Wasser 2.5 * Wasser.
Zgit Abgel. Abgel. Korri- Abgel. Korri-
Min. Winkel Winkel giert Winkel giert
0 + 0,01° + 0.02" — 0,01¢ — 0,01° 0,01"
15 — 0,02° — 0.01" — 0,04" — 0,05" — 0,01¢
45 — 0,06° — 0,05" — 0,08" m- 0.06" 0,04®
75 — 0,00° — 0,08 0,11¢ — 0,11 0,00°
105 — 0,16° — 0.14* — 0.17¢ ~ 0,15° — 0,15"
155 — 0,22° - 0,18" — 0,21¢ — 0,100 _— 0,17"
150 — 0.24° — 0.20° 0,25° - 0220 -— 0.’20®
210 0,24° - 0,20¢ — 0,25% 0.22¢ 0,20*
255 — 0.24" — 0.21* 0.24° — 0.22¢ — 0.’20®

Versuche Uber die Spaltung eines Gemisches von Glycyl-I-tyrosin
und dl-Leucyl-glycin durch Hefeprefsaft

1.0 cem Glyeyl-l-iyrosin - 1()cem GlycyH-1yrosin 1.0 cenj Glyeyl-I-tyrosin

Clecoo-Mol.). (Veooo-Mol.). (+/eooo-Mol.).
1.0 » HefepreRsaft. 1.0  HefepreRsaft. 1.0 » HefepreRsaft
10  dl-Leucyl-glycin 20  dI-Leucyl-glycin

Cif.o00-Mol.j. (‘/Wo-i-Mol j.

4,5 Wasser. 35 * Wasser. 25 > \Wasser.
Zgit Abgelesene Abgelesener Abgelesener

Min. Winkel Winkel Winkel
0 4. 0,30° -f 0,30¢ -f 0.60"
10 1L 0,21¢ ~r 0,17 '+ 0.ii"
20 + o.i0" 0.00- ré 0,10
30 — 0,00¢ — 012 0,26*
45 — 0,00¢ — 0,26" - 0,35
65 — 0,00° — 0.27¢ r- 0.45°
80 — 0.00* 0.27* 0.45*

In einer weiteren Versuchsserie suchten wir den Kinfluli
der Temperatur auf die Raschheit des Abbaus der verwen-
deten Dipeptide durch peptolytische Fermente festzustellen.
Hefepreiisalt zeigte das Optimum seiner Wirkung bei 55 #C.,
I’ankreassaft zwischen 40" und 50« C. Schlie3lich haben wir
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lien Kinllul) von (ilykokoll, d-Alanin und dl-Alanin auf die Spal-

tung durch Il'ankreassafl bei

150 gepraft und gefunden, daf

auch bei dieser Temperatur die hemmende Wirkung des d-Alanins

deutlich bemerkbar

ist.

Versuche Uber die Spaltung von Glycyl-I-tyrosin durch HefepreRsaft
und Pankreassaft bei verschiedenen Temperaturen.

15+ <. 25° C.
.o nin Glycyl-I-tyrosin 1,0 ccm Glyeyl-I-tyrosin
I'1 oodg-Mol.). (*l«<oou-Mol.).
1.0 Hefeprelsaft. 1,0 Hefeprelsaft
i.5 Wasser. i.5 Wasser.
/eit Al)gelesener Winkel Abgelegener Winkel
0 Minuten 1 0,2t)0 -I- 0,29"
In I -j- 0.28" 0.25"
U 0.27° f 0,22"
15 -f- 0,27 h 0.20"
00 > -i- 0.27 F 0,10"
35° C. 45" C.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
Oloooo-Mol.). ( /«000-MoU.
1,0 * HefepreRsaft. 1,0 Hefeprelsaft.
i.n Wasser. i.5 Wasser.
Zeit Abgelesener Winkel Ab gelesener Winkel
0 Minuten -f 0.20" -f- 0,29"
In ' 0,20" L 0,15"
an -f ollI" 4-0,08°
in -f 0,08" 4 0,070
00 -
50" C 55" C. 60" C.
l.ow<m Glycyl-I-tyrosin -~ 1.0 ecin Glycyl-I-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(* 6iuO-Mol. 1 ( ,6009-Mol.). (Afeooo-Mol.);
1.0 HefepreRsaft. 1.0 HefepreRsaft. 1.0 + HefepreRsaft.
i.5 » Wasser i.5 Wasser. i.5 * Wasser.
Zeit Abelesener Abgelesener A b<e lesener
Mm. Winkel Winkel Winkel
0 . 0.29" f- 0.29" 4- 0.29"
10 af 0.10" 4- 0.08° undurchsichtig

20 0.00"

last undurchsichtig



Uber fermentative Polypeptidspaltung VII. HI7

15° C. 25° C. 3.V
1.0 ccm.Glycyl-I-tyrosin - 1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin -~ 1.0ccni Giycyl-I-tyiosm
(“/ecoo-Mol.). (4ioug-Mol.i. (! eouo-Mol.)
2.0 » Pankreassaft. 2.0 * Pankreassaft. 2.0 » Punkreassafl
35 » Wassel" 35 Wasser. 35 Wasser.
Zeit Abgel. Korri- Abgel Korri- Abgel. Korri-
Min. Winkel giert Winkel giert Winkel giert
0 +0,18° 4-0,30° 4 0.18° 4 030® 4 0.18® 0.30°
15  4-0,18® 4-0,30« 4- 0,15° 4 0.27° 4 013 4 0,250
35 4-0,18° 4-0,30® + 0,120  er 024® ; 0.08° 4 0,20°
55  4-0.18« 4-0,30® 4 0.08° 4 0,20® 4 0.00® o.ihd
45. c. 500 t.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
.(*/«000-MoU. [*'1100-Mol.}.
2.0 » Pankreassaft. 2,0 Pankreassaft.
35 > Wasser. 35 Wasser.
Zeit Abgel. Korri- Abgel. Korri-
Minuten Winkel giert Winkel giert
0 4*0.18® 4 0,30° 4 0.18° .. 4 0,30°
15 4 0,10° 4 0.22° 4 0,07° 4 0,10°
35 4 0,02° 4 0,14* 0.05° -f- 0,17°
55 4- 0,05® 4. o.07° 0,05° a 0,17°

Versuche Uber die Spaltung von dl-Leucyl-glyein durch HefepreRsaft
bei verschiedenen Temperaturen. '

150 c. 25"
1,0 ccm dl-Leucyl-glycin 1,0 ccm dlI-Leucyl-glycin
(“/6000-Mol. ). (*/6000-Mol.).
10 » HefepreRsaft 1,0 » HefepreRsaft
45 » Wasser. 45 » Wasser.
Zeit A bgelesener Abgelesener
Min. Winkel Winkel
[0} — 0,00° — 0.00®
15 — 0,00® 0,030
« — 0,010 — 0.08'»
45 — 0.020 - 0.120
350 C. 450 ¢
1.0 ccm dI-Leucy 1-glycin 1.0 ccm dI-Leucyl-glycin
(V»oo00-Mol. i. (' SoOO0-Mol ).
1,0 » HefepreRsaft 1.0 » HefepreRsaft
45 » Wasser. L5 * \Wasser
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Zeit A bgolesenel' Abgelesenei
Min Winkel Winkel
0 — 0.00« — 0,000
If> — 0.06« — 0.100
30 — 0.1HO — 0,20«
oif) - 0.20" — 0,26«
45« C. \ 500 C
1.0 rcm dI-Leucyl-glycin 1.0 com dlI-Leucyl-glycin
(1 5000-Moh). O/s000-Mol.).
0f) » llefeprefisaft 0,5 * llefeprefisaft
.0 Wasser 50 « Wasser
Zell A bgelesene} Abgelesener
Min Winkel Winkel
0 — 0.00« — 0,00«
In -0,080 — 0,11«
30 0,11« — 0.15«
45 — 0,150 — 0,10"
«0 — 0.180 - 0.25«

Versuche Uber die Spaltung von Glycyl-l-tyrosin durch Pankreassalt

bei Zusatz von Glykokdll, d-Alanin und dl-Alanin bei 45« C. .

45@ C.
1.0 ccm Glycyl-1*mtyrosin 1,0 ccm Glycyl-I-tyrosin
[ I;8000-Mol.). (/6000-Mol. I.
2.0 + Pankreassaft. 2.0 » Pankreassaft.
2,0 * [-Alanin f**o00-Mol.)
85 » Wasser. 15 » Wasser.
Zeit Abgel. Korri- Abgel. Korri-
Minuten Winkel giert Winkel giert
d -f 0.18® -f 0,80® + 0,18® -f- 0,80®
10 + < 12* -f 0.24® 4 0,08® 4. 0,25@
20 -f 0,06® -f- 0.18® 4- 0,03® 4- 0.20
85 -f 0,020 -f 0.14® 4-0,0t® 4-0.18
50 — 0,020 -f 0,10® — 002" 4- 0,15®
70 — 000® f- 0.08® — 0,07® -f 0,10®
45®@ C.
1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-I-tyrosin
(1f6000-Mol.). (I/6000-Mol.)
2,0 » Pankreassaft 2,0 » Pankreassaft.

20 » dl-Alanin (Siooo-Mol.). 2.0 » Glykokoll (‘/.00,-Mol )
15 » Wasser 15 * Wasser



| bw fermentative Polypeptidspaltung. VI).

Zeit A b gel. K om-
Minuten Winkel itiert
(i -p 0.18° -|- 0.30°
10 -f 0.12° -f 0.20°
20 . -f- 0.10° -f 0.22°
15 -r 0.07'» -f 0,19°
00 -- 0(12° -r 0,l.F>0
To - 0.00° 0.12°
45
1.0 ccrn Glycyl-I-tyrosin
(*/6000-mMol;.
2.0 Pankreassaft.
35 » Wasser.
Zeit Ahgel. Ko.rri-
-Minuten Winkel giert
0 -+ 0.18° -+ 0,30°
15 4- .0,10® -f 0,22°
35 + 0,03° 4- 0.15°
00 — 0.010 + 0.08°

A bgej. Kur ri-
Winkel giert
4- o.is°® -4 0.30°
-4 o.ii° -4 0.20°
4- 000" - 4. 021°

4- 0.07° -4 RIO®

4- o.0i° 4-

o.io-

—0.00° .t 012°

1.0 ccm Giycyl-I-tyrosin
(Vo««o-Mol).

3M»

2.0 » Pankreassaft.

*20 » (I-Alanin (‘/looo-Mol. .

15 M Wasser.
Abgel. Korri-
Winkel giert
4- 0,21° 4- 0,30°
-4 0,19° + 0.25°
4- 0,ii® 4. 0,20°
4- 0.09° 4- 0.15°
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