
Zur Kenntnis des Verlaufs der fermentativen Polypeptidspaltung.
VII. Mitteilung.
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In einer früheren Mitteilung ist darauf hingewiesen worden, 
dali die peptolytischen Fermente gegen Alkali sehr empfindlich 
sind-11. Wir haben diese Versuche fortgesetzt und vor allem 
den hinflub bestimmter Salze in verschiedenen Konzentrationen 
aut die Laschheit des Abbaus von Polypeptiden durch pepto- 
I y tische Fermente geprüft, ln einer weiteren Reihe von Ver
suchen stellten wir <Jen Kinlluß der Temperatur auf den (lang 
der Hydrolyse lest, und endlich haben wir frühere Versuche-) 
aber den Kinflub von Aminosäuren auf die Schnelligkeit der 
Hydrolyse von Polypeptiden wiederholt.

Versuche mit Cyankalium.
Versuch 1.

1 ccm di- Lçucy 1-gl y c in (1 ..jo«o-MoI.|.
1 Hofepreßsaft.

0 ccm Cyankaliumlösung. p I ecmCyanka!iümlösung(l : 1000).
• bo » physiol. Kochsalzlösung, f- 3,5 » physipl Kochsalzlosung.

Zeit Abgel. Winkel Zei 1 Ahgel. Winke
o Minuten — 0.01 0 0 Minuten - 0.01 ü

!.*> o.ii* 1Ô 0,U‘
■M5 — 0.22 " :E> 0.210
OU 0.2Ôu 00 0.21°

‘i Emil Abderhalden und A. H. Koelkei . Weiterer Heitra« 
eu Kenntnis des Verlaufs der fermenta liven Polypeptidspaltung unter 
verschiedenen Bedingungen. Diese Zeitschrift. Hd. EIV. Sdöd. 1008.

aI Emil Abderhalden und Alfred Oigon. Weiterer Beitrag zur 
Kenntnis des Verlaufs der fermentativen Polypeptidspaltung Ebenda. 
Ed LUI. S 2f>1. 1907.



Abd»>rhalde n. G Caeminerer und I. Pinc ussohn .

| 1 » ein Cyankaltuinlösung (1 : 100)
* •C» ‘ physiol. Kochsalzlösung.

/'.-Il A hge lesen er Winkel

0 Minuten 0,01“
i:> — 0,00“
:iö > — 0.00°
♦ln O.Oti0

Versuch 2.

1 ccm dl-Leucy 1-gly c iti ( ‘ .».»«„-Mol. .
I • Uefepreßsaft.

n < ein Cyankahumlosung. -f-1 ccm Cyankaliumlösung 11 ;500o
; Pö » physiol. Kochsalzlösung. -f3,5 » physiol Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Wink «*1 Zeit Ah gel. Winkel
0 Minuten — 0,010 0 Minuten — 0,01 “

i:» _ 0,12« 1.0 — o.ir>*
* — 0.1.7° H5 — 0.18®

55 o,2H® 55 — 0.22“
95 . 0 21“ 05 — 0.2» ®

, 1 ccm Cyankaliumlösung il : 500 ; t
+ H.5 , physiol. Kochsalzlösung.

Zeit A h g e lese ne r Winkel
o Minuten — 0.01“

15 — 0.19°
45 — 0,22°

- 0.2Hn
95 — o.2:r

Versuch 9.

1 erm dl-Leucyl- give in ( ‘;ö<)i>0-Mol.).
1 » Hefepref'saft

... j 1

i

( cm Cyankaliumlösung ; 1 -1in Gyankaliumlösung(l : lOOoj
i> » physiol. Kochsalzlösung. ; ;iö * physiol. Kochsalzlösung
Zeit Abgel. Winkel z« ■it Abgel. Wink«*!

11 Miriuiten 0' 0 Minuten 0"
l‘> - 0.0h ‘ 10 0,10°
■jt i ♦ 0.11 20, 0.15"
V> 0,18'' 40 * 0.19"
t :> 0.22" 75 o.2 r

.12'* > 0,20' 120 0.22
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+ 1 <">* Cyankaliumlosung il : lOOi
-j- 3.5 * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit A hg el es en er Winkel
0 Minuten 0°

ln o,o:r
*J0 o.ot;''

•40 . . — (MH»'
75 — 0,000

120 o.oo“

Versuch 4

1 ccm dl-Leucyl-glycin !\öooo-Mo|.
1 » Hefepreßsaft.

“h.O ccm Cyankaliumlösuiig. -j- 1 ccm Cyankaliumlösungil : 101*6
4“ 4,5 > physiol. Kochsalzlösung. f- 8.5 » physiol. Kochsalzlösung

Zeit Abgel. Wink el Zeit Abgel Wink
0 Minuten — 0,01° 0 Minuten 0.01

15 - 0,14 15 - 0.14
55 — 0,22” 55 0,21
00 — 0,25° 60 * 0.21

-p 1 ccm Cyankaliumlösung [i : 1<K>>
» physiol Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winke!
0 Minuten - o.o r

15 * 0,06“
55 -- 0.06“
00 — 0.06“

\ e i’sJUell 5.

l ccm (11-Leucyl-glyciu (‘««ao-Mol i 
1 Heteprvf'saft

n ccm Cyankaliumlösung. 1 < nn ( lyankaliumli»<ung 1. : *
4.5 physiol. Kochsalzlösung -f-H.5 » physiol Kochsalzlösung

Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel Wmk

n Minuten 0,0“ 0 Minuten - 0.0“

15 — 0.021 15 — 0.05 1
511 0.10 50 ■ 0.1>

iö 0.15' 15 — O.lo 1

tjn 0.15" 60 . 0;20
>5 — 0.10“ S5 0.22



F mi I A IhI « rhalden. (i (ia«*nunerer mid L Pinrussohn.

f- I < < m<]yankahumlOsung(l : OHIO). 1 mn ('.vankalimnlOsune 11 lOOi. 
A.à » physiol K«»« hsalzlosune. — H.f> physi«)!. Koehsalzlösune.
/.-It Ahjjed. Wink«*! /«‘It Ahtiel Winkel

0 Minute n — 0,0° 0 Minuten 0.0°

!.. — < >.» »7 ° If) 0 OH1

H< 1 0.1-4« A0 0,0 i

45 > 0.15" 45 0.04"
♦;» i (50 0.04°
Ho tv-ijr H5 — 0.0 !

Yensur h <5

1 «cm d 1 - L«*ucy 1l-jily «in • 1 r,o. m,-M«)1.

1 llefepref'saft

• ii <vm < a ankaiimnlösunji. 1 «cni( A’ankaliunilosuni^l:5<HMHj

■ physiol. Korhsalzlüsune 1 - - » physiol. K«K hsal/.lösuni*.

/«‘it Aheel. Winkel /«•it . A heel. Winkel

i* Minuten 0.0° 0 Minuten — 0.0°

20 — 0.05 " 20 — 0.01)'

if) o.i 1 if) - o.i r

75 — Hid” 7 A — 0.17

iHo o.2in 1 HO 0.25"

I <einCYankalHimlosuHî'11:10000 -r 1 ccm (lyankaliiimlösungi I : 10001 

•• A.'» - [ijyysiol Kochsalzliisun^. — 8,5 . physiol. Kochsalzlösung.
iIvit A hee 1 Winkel / e i 1 Ahgel. Winked

ii Minuten — O.0‘ o Minuh n — 0.0"

20 O.OS" 20 — o.otr

45 0.15° 4f) — 0.15

7o 0.20' 75 0.20f

IHO — < 1.27»0 IHO 0.21"

V.- r su eh 7.

1 « cm t i 1 y <• y 1 - l-tyrosin 1 oo -Mol.)

1 » ll«‘fepr«*r?salt
■ 0 < « in (aankaliurnlhsunji - 1 mndyankaliurnlösunu 1:5000n

. 4 A * jdiysiol Kochsalzlösung - H,5 physiol Kochsalzlösung.

/»it A 1) _ * 1 W i n k e I /«•it A he el. Wink.-l
(1 M mut i n ' <i,200 o Minut.-n ~ 0.2(5°

If) 0.22* If. : 0,22"

:C) • 0.20" H5 0.l0°i

Of» - 0.1 H‘ 05 5- 0.1-S"

10O - 0.15" 100 , 0,15°

IHO 0.0H‘ IHO 0.0 H"
;< * » 0.0° HOO 0.0'
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r I ccm r.yankaliumlösung (1 : 1 ( MKJO 
: 4.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abge 1 esent*r WinkcI 
0 Minuten -}- 0.20°

15
45
05

KM)
180
:î0o

0,22°

0.18°
0.14"
0,10"

0.02"
00"

Versuc h S.
I ccm (ilycy 1-1-1 y ros in (.'/«o •o-Mol.) 
I IlefeprelVsafl

o cem Cyankaliumlösung.
4.5 » physiol. Kochsalzlösung.

■ I < cm Cyankaliumlösung (1:1000). 
•ho physiol. Kochsalzlösung

Zeit Abgel. Winkel Zeit A hg el. Wink
0 Minuten + ■0.20" 0 Minuten 4- 0,20®

15 -L 0.22" 15 » -f 0,24®
45 » ; 0.20" 45 f 0.20"
05 * ■+ 0.18" 05 •f 0,14"

100 -f 0.15" 100 h 0,00®
180 f- 0.08" 180 0"
400 0,0" 400 0"

f- 1 ccm (!yankaliumlösung (1 : 100). 
h 4;5 physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgelesener Wink

0 Minuten F- 0.20"
15 -4- 0.24"
45 ! 0.22"
05 i 9,21 V

100 4- 0,20"
180 } 0.17"
400 •' 0.17"

V e rs u c h il.
1 ccm G I y c y 1-1-1 y rosi n c1 üuoo-MoI >
I » Hefcprebsaf!

-0 ccm Oyunkaliumlösung. 1 ccmCyankaliumlösung( 1 : 1000).
-4.0 » physiol. Kochsalzlösung. 4.5 * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel Winkel
o Minuten j- 0.20° 0 Minuten f 0,20°

,r> » ! 0,20" 15 - 4- o;21"



-ON Km 11 Al»derlialdm. U. ( '.ami mm re r und L. Pi n cuss oh n.

1 cmi (Ivarikaliumlösung (1 : 100) 
~r d.o » physiol. Kochsalzlösung.'

Zfit A hue Is**ner Winkel 
M Minuten -0.2t»"

1û
do
;;»
(iû

0.20° 

4- 0.20' 
-f- 0.20' 

0.20°

I
j o rent (lyankaliumlüsung 

-f-4.û physiol. Kochsalzlösung
Zeit

0 Minuten 
If» 
dû 
ÛO 
70

Versuch tO.

1 cnn (il y c'y 1-1-1 y rosi n (1 «-Mold 
Ilefeprehsaft

j-1 ccrn (iyankaliunilösung ( 1 : r><MH) 
-f- H.f> » physiol. Kochsalzlösung. 

Zeit A b gel. Winkel 
0 Minuten -j- 0,26°

Iû * + 0,14°
dû -j- 0.06°
ûO 4 0 02"

70 0°

Abgel. Winkel 
-f 0,2<»°
-f 0.17 °
-j- 0.08"

- o.od"
0"

-f- î ccm O.yankaliunilösung (1 : lOOOj. 
r d.û > physiol. Kochsalzlösung. 
Zeit A b gelesener Winkel 

0 Minuten --f- 0,20°
lû -f 0,12"
dû -f 0.02°
ÛO 0-

7o o.od"
Ans diesen Versuchen geht hervor, daß die Wirkung des 

Lyankaliums von der angewandten Konzentration abhängig 
ist. Zusatz von 1 ccm einer Lösung von 1 : 100 bewirkte aus
nahmslos starke Hemmung bis zur vollständigen Aufhebung 
«1er Spaltung der angewandten Dipeptide. 1 cem einer Lösung 
von ( .yankalium 1 : oOO veranlaßte im Vergleich zur Kontrolle
prnbe ohne Zusatz beim Beginne des Versuches eine Beschleu
nigung der Spaltung. Auch eine Lösung von 1 : 1000 wirkte 
ganz ähnlich. Meist folgte der zunächst auftretenden Beschleu
nigung eine deutliche Verlangsamung. Sehr ausgesprochen war 
die raschere Spaltung nach Zusatz von (lyankaliumlösung bei 
Anwendung von Lösungen 1 :5000 und 1:10000, dagegen 
ließ eine Lösung von 1 : oOOOO keinen Kitifluß mehr erkennen
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Versuche mit Fluornatrium.

Versuch 1

1 ccm dl-Leucy l-glycin i */•■ 00-Mol. .
2 » Hefepreßsaft.

}- 0 ccm Fluornatriumlösunu. '+ 1 ccm Fluornatriumlösiin« ( 1 : 5<n 
-f-:hö > physiol. Kochsalzlösung. -1-2.5 > physiol. Korhsalzlösun*'.

Zeit Ab^el. Winkel Zeit Abji.e.1 . Winkel
0 Minuten 0.01" 0 Minuten 0.01"

HO — 0.02° HO 0.05"
120 0.11° 120 0,0t»"
270 0,10" 270 0,07"
.175 0.21" 875 0.00"
480 0.21" WO 0,12"

1850 -0.28° 1350 _ 0.22"

2 ecm Fluornatriumlösunu (1 : 50).
-f- l.o » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Ah;
0 Minuten

HO

gelesener Winkel
— 0,010 
- 0.08°

120 » — 0,07°
270 - 0,08"
875 0,00"
480 » o.ll0

1850 » 0.28" ’

Versuch 2.

t ccm dl-Leucyl-jilycin (‘/ouoo-Mol.). ■
2 » Hefepreßsafl.

-0 ccm Huornatriumlösunjf. -{- 1 cern FluornatriumlÖsun" 11 :
: :>.5 » physiol, Kochsalzlösung. -r‘3.5 » physiol. Kochsalzlösung

Zeit Ab^el. Winkel ' Zeit A b ü e 1 1. Winkel
0 Minuten -f 0.03," tt Minuten 0.03"

80 -1- 0,02" 80 5 : 0,02"
75 0° 75 0.01 "

120 — 0,05" 120 0°
185 — 0.00° 1H5 0.01
285 0,13" 285 0,02"
875 » 0,15" 875 — 0.05"
io» 0,17" 105 » - — O.OH"

1820 — 0.22" 1320 — 0.22°



300 Rnvit Abderhalden, (i. ('.aemimoer und L Pincussohn,

7 2 «du Fluornatriumlösung (1 : 50). 
-f- 1.5 - physiol Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Wink
0 Minuten o,o:r

30 4- o,oi°
75 0°

120 - o,o-r
105 0.05"
2S5 - 0,05"
.»75 0.05°
105 4c 0.07"

1320 - 0.20°

Versuch 3.

I «cm (ily cyl-l-tyrosin V <> oo-Mol.i. 
- Hefeprebsafl.

O < cm Fluornatriumlösung.
» physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Ah”el. Winkel
o Minuten •f 0.25

30 : 0.22
HO + ÏV-1

130 4- o.io
250 ; 0.13
350 f 0.10
Iso - 0.00

1320 : o°

-f- I ccm Fluornatriumlösung (1 : 50)
;--.o » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel

0 Minuten 4- 0,250
30 -r 0,21"
HO 4“ 0,17'

130 4- 0,15"
250 4-0.13°
350 4- 0,13°
4H0 4- 0,13"

1320 •+■ 0.070

-f - *T.m Fluornatriumlösung (1 : 50). 
~\~ l-;) physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel 

0 Minuten 0.20°
30 » 4- 0.21 "
so 4- o.iii0

130 -f 0.17"
250 > 4- 0.14 °
35i ) • -4 0.13"
480 4- 0.13 0

1320 4 -i 0.09"
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Versuch 1

1 ceiii Olycyl* 1 -t yi-osiu 1 doo«-Mol.
- Hefeprel'•safi.

+ 0 ccm Kluornatriumlösuni». 1 ccm Kluornatiiumlösun<> ( 1
H.5 > physiol. Kochsalzlösung -.;> physiol. Kochsalzlösun

Ze 11 A-foyel. Winkel ^e*t Abjiel. Winkel
0 Minuten ; 0,21" o Minuten + 0,21°

Ho I 0,19" + IM«055 ; 0.18" r,r> > + 0,t2°
105 ; o.io° 105 (-0.10°
110 4- o.ii" 140 -4-0,09"
200 + 0,09° *>0 -f- o,()9"
MH 1 ; 0,07' HOO 4-0,09"
»so ; 0,01" ISO |- 0,09 "

lHön 0.01 " iar,o + o,oh°

, - ccm Pluornattiumlösunji 11 ; 50).
1 ;) physiol. Kochsalzlösung.
Zeit A h«je 1 o s e n t* r Winkel

0 Minuten -j 0.21"
HO 0.18"
55 ; o.K)1

10Ô ; 0,15 “
llo ; 0.15°
200 . + 0.12°
H00 -r 0,11°
ISO + 0.10°

1 H5( l + 0.07"

Die Versuche mit Fluornatrium lassen heim dl-Leueyl- 
i-'iycin eine ausgesprochen hemmende Wirkung erkennen, hei 
Anwendung von Glycyl-l-tyrosin tritt im Beginne des Versuches 
I«sonders bei der geringeren Konzentration eine deutlich be
schleunigende Wirkung auf.

Hier sei gleich erwähnt, dal! wir schon früher Versuche 
"her den Einfluß von physiologischer Kochsalzlösung 
anl die Spaltung von Polypeptiden ausgeführt haben Wie ein 
nicher Versuch zeigt, ist innerhalb der gewählten, unseren 

Versuchen entsprechenden Grenzen ein Einfluß nicht zu er- 
kennen.



hnnI Abderhahl« n. (i Caemm<‘rer und L. Pincussohn.

I com ill-Lour y 1-«ly ein.
- » Hefepreösaft.

• -VA fun physiol. Kochsalzlösung. -f 2.5 ccm physiol. Koehsai?lösung.
r 1.0 » Wasser.

Zeit A hg ej. Wink '*• Zeit Abgel. Winkel
o Minuten 0,02° 0 Minuten — 0,02":to 0.07" :»2 » _ 0,08°

♦Kl - o.ll0 (»2 0,110
‘<0 — 0.15° 02 0.15°

120 — 0.20" 122 > - 0,19"
15o > 0,24 " 152 _ 0,23°
ISO » - 0.24° 182 - 0.24°

: 1 b ccm physiol. Kochsalzlösung.
-f 2.0 Wasser.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten 0.01«

3 t — 0,09°
04 0.11°
04 - 0.15°

124 — 0,20"
ir>4 - 0,23°
[84 — 0.24°

Versuche mit Magnesiumsulfat.

Versuch 1.
1 ccm <11-Leucy 1-glyt in i 
I » Hefepreßsaft

• 0 ccm Magnesiinnsuliatlosung. -fl ccm Magnesiumsulfatlösung(l : 50). 
; « •) » physiol. Kochsalzlösung. -f 3.o v physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
o Minuten - 0.04" 0 Minuten — 0.04"

20 — 0.12" 20 » - 0,12"
U) 0.18" 10 — 0,18°

♦10 — 0,20" i;o - 0.22"
105 0.21" 105 — 0,25"
I0o » 0,2« ® 105 — 0.25°

* ! 2 ccm Magnesiumsulfatlösung (1 
f- 2.0 » physiol. Kochsalzlösung.

: 50).,

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten — 0.04°

20 - 0.13"
10 — 0,17°
00 — 0,22"

11 >5 o,23"
14m o,20"
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Versuch 2

1 ccm ülycyl-l-tyrosin (' oi*>o-Mol.
2 » Hefepreßsaft

+ '° ccm Magnesiumsulfatlösung. -fl ccm Magnesiumsulfatlösung (1 : fM» 
+ 3,ô » physiol. Kochsalzlösung, -f 2.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel Zeit A bge l. Winke
0 Minuten -f 0.22° o Minuten ■ -l-

I 0,22°
25 -f 0,00° 25 j

; * 0,11°
50 -f 0,05 " 50 i

. -f 0,08°
70 -f 0,03° 70 i

r 0,05°
100 0° 100 -U;1 0.010

T* 2 ccm Magnesiumsulfatlösung (l : 50
-f 1.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten -r 0.22°

25 f 0,100
50 -f 0,08°
7n -f 0.04°

too : o.or

Versuch 3;
I ccm Glycy 1-1-tyrosin (l.cooo-Mol.
1 » Hcfepreßsaft

‘+ 0 ccrn Magnesiumsulfatlösung, -f 1 ccm Magnesiumsulfatlösung (1:50). 
-p 4,5 » physiol.Kochsalzlösung, -f 3,5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten -f 0.25° 0 Minuten 4- 0,25"

20 -f 0,16" 20 4 0,17"
55 > 4- 0,13" 55 + 0,130
00 4- 0,09 ° 90 4- 0,09"

135 -4 0.04" 135 -f 0,04 "
190 0° 190 4- o.oi "

-f - ccrn Magnesiumsulfatlösung (1 :50;. 
-f 2,5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten 4- 0,26®

20 4 0,15"
55 4-0.12"
90 4 o.io"

135 -4 0,04°
190 0"

Hoppe-Seyler's Zeitschrift I physiol. Chenue LIX. 21



m Kmi1 Abderhalden, fi. (iaemmerer und !.. Pincussohn.

Versuch

1 rem Glyry'l-l-tyrosin (1 «ooo-Mol.V.
- » Hefepreftsaft

0'lagn. sminsulfatliisung. + 1 ccm Magnesiumsulfatlosung (1:50|. 
physiol Kochsalzlösung -J- 2.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit AhgcI. Winkel Ze i t Abgel. Winkel
0 Minuten 0.21° 0 Minuten 4- A,210

j- o.li" 25 : 0.11°
•5 o.ou° 15 > ' 0,070
i5 > 4- o,o i - 05 - 0.06 ®
5 : 0.(^2° 05 - 0,03°
5 > 0° 155 0°

• 2 ccm Magnesiumsulfatlösung (1: 50)
; 1.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel 
Minuten f 0,21°

» f O.H0
i;> * . 4- 0,08° 
t ö » 4- 0.00 »

Oö » 4-0.03°
155 * 4-o.ot°

I)ie mit Magnesiumsulfat durchgeführten Versuche 
lassen keinen deutlichen Einfluß auf die Raschheit der Spaltung 
der angewandten Dipeptide erkennen. Es scheint, daß in ge
ringem Maße eine Hemmung eintritt. Auch Magnesiumchlorid 
läßt erst in größeren Konzentrationen eine Hemmung bemerken.

Versuche mit Magnesiumchlorid.

Versuch 1.
I ccm dl-Leucyl- 
1 * HefopreAsaft. 

0 ccm Magnesiumchloridlösung 
t.o * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten o.or

20 0,08®
»41 » 0.11°
00 ». 0,13 "

120 — 0.1H"
INI 0.251

y f i n ( ‘/cooo-Mol.).

4- f <cm Magnesiumchloridlösung 
(Viöo-molekular).

4-3.5 » physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgel. Winkel

0 Minuten — 0,01°
20 — 0,08°
M) 0,11°
tH) — 0.13°

120 - 0,10®
180 — 0,25°
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1 ccm Magnesiumchloridlösung -f | ccm Magnesiumchloridlösung
1 i o-molekular). C'i-molekular'.

- 3.5 » physiol. Kochsalzlösung. 4- 3.5 physiol. Kochsalzlösung.
Z o 11 Aligel. Wink el Zeit Abgel. Winkel

ö Minuten O.Ol " 0 Minuteri * - 0,01"
20 0,08 " 20 0,08°
10 — 0,11" 40 - 0.110

*;<> - 0,13 ° 00 0.12?
120 — 0.19? 120 » 0.18°
ISO — 0;25ft 180 0.24°

4- 2 cfm Magnesiumchloridlösung i* i-molekular).
4* -.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten — 0.01°

20 - 0.07°
40 0,10° i

00 - o.ir
120 - 0.1«11
180 0,22"

Versuch 2. [
I ccm ci 1 - L c u c y 1 - g I y c i n (>oo-Mol,).
1 » Hefepreßsaft

o o, m .Magnesiumchloridlösung -f 1 ccm Magnesiumchloridlösung 
- t..-> » physipl. Kochsalzlösung. C/.oo-molokular).

Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten - 0.01°

20 - 0.04"
00 0,10"

120 0,17°
180 - 0,23°
280 - 0.250

-j- 3,5 » physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgel. Winkel

0 Minuten 0,01"
20 » - 0,05°
00 0,11"

120 0,18°
180 - 0.25"
280 -0.26"

r 1 ccm Magnesiumchloridlösung
(V1 o-molekular j.

3.5 » physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgel. Winkel

o Minuten —* 0.01"
20 0.05"
00 » - 0.10°

120 - 0.18"
180 , - 0.24"
2sO —* 0.25 "

-f 1 ccm Magnesiumchloridlösung 
('/»-molekular).

—- 3,5 * physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgel- Winkel .

o Minuten 0.01"
20 - 0.05"
60 » — 0.10"

120 0.17°
180 — 0.23°
280 0.26"

21*
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h 2 ccm Magnesiumchloridlösung i1 i-molekulan.
+ * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten - 0,01"

20 - 0,05°
60 — 0.09 °

120 -0,15°
18t) -0,19"
280

1 O
* ©

Versuch 3.

1 çcm dl-Leucyl-glycin ('/««oo-Moh». 
1 » Hefepreßsaft.

i 0 ccm gesättigter Magnesium- 
chloridlösung.O

T * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit
0 Minuten 

10 
20 
50 
00 

150

Abgel. Winkel
— 0,0°

— 0,00"

- 0.14°
- 0.10°

— 0,18°
— 0.24 "

+ - ccm gesättigter Magnesium- 
chloridlösung.

-f- 2,5 » physiol. Kochsalzlösung 

Zeit
0 Minuten

10
20
50
90

150

Abgel. Winkel
— 0.0°

— 0,02°

- 0,00"
— 0,09°

- 0,12 "

- 0.17 "

Versuche mit Calciumchiorid.

Versuch I.
1 ccm dl-liOUcyl-glycin i ‘/«oou Mol.;.

4- 0

T

1 » Hefepreßsafl.
ccm Calciumchloridlösung.

> physiol. Kochsalzlösung. 

Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten 

30 
S5 

150 
300 
390 
480 

1335

+ 0.03° 
— 0.01 0
— 0,05"
— 0,10"

— 0,14"
- 0,10"

— 0,17°
— 0.19"

"j~ 2 ccm Calciumchloridlösung
(1 : 100).

2,.) » physiol. Kochsalzlösung

il Abgel. Winkel 
0 Minuten -f 0,030

30 ()o
H:> — 0,03°

150 — 0,09 9
300 - 0,11"
3‘K) * - 0,10° '
480 . — 0.17°

1335 . — 0.20°
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+ ;i ‘ ^ »n Calciumehloridlösung 1 : 100Î 
r f?A * physiol. Kochsalzlösung.

Zeit • Abgelesener Winkel
0 Minuten. 

HO 
85 

150 
H00 
390 
WO 

1335

+ 0,04 " 
— 0,02° 
— 0,08"
- 0.09 0 

0,17"
— 0.22° 

0.20"

— 0.28°

Versuch 2.

I n ui dl-Leucyl-glycin ( ‘ cooo Mol ), 
llefepreßsaft.

r 0 rem Calciumehloridlösung.

) physiol. Kochsalzlösung. 
Zeit Ab ge 1. Winkel

0° .

0°

- 0,01"
— 0,03 "
- 0,11"
— 0,13°
— 0.18°
— 0.23°

L O

3,

. 0 Minuten 
25 »
70

120
270
300
480

1320

4- ') ’

g.)

70
120
270
300
480

1320

( in l’.alciumditoi idlösung
li : 20).

-,n * physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abgeb Winkel 

0 Minuten 0°
0,02°

0,04°
0,07°
o,i8"

- 0,19° 
0,23"

- 0.24 "
. ( < ni Calciumehloridlösung (1:20).
+ t;*> * physiol. Kochsalzlösung.

Abgelesener Winkel 
0"

— 0,04"

Zeit 
0 Minuten 

25 
70 

120 
270 
300 
480 

1320

— 0,00" 
- 0,10" 

0,21" 
0.22"

— 0.23"
— 0,28"

, 6000 Mol).

- o

L 4.:

\ e» sue h 3.
I cnn dl-Leuey|-g|ycin (‘/et 
I « llefepreßsaft.

( < m Calciumchloridlösung. -f 0.5 ccm Calciumchloridlösung

(1 : OKI).
; physiol. Kochsalzlösung, -f-I physiol. Kochsalzlösung.



:n »s

o
30

90
210
:m

m
1200

Krml Abderhalden. <J. Caeinmeier und I. Pincussohn

Zeit

Minuten
.bgel. Winkel /»Mt

— 0,01° 0 Minuten
- 0,01 0 30
- o,oa° 90
- 0,00° 210

0,07" 330
- 0,09° 120

0,18" 1200

1 oom 1 aleimncbloridlösun^ 1
physiol. Kochsalzlösung

/eit A belesener Wi
0 Minuten - 0,010

30 — 0.04 0
90 — 0,00"

210 - 0,10 ®
330 - 0.12°
420 0.14°

1200 - 0.22"

A bui*l. Wi nke

0,01 "
— 0,02’

— 0,030 
- 0,05"

— 0,07*
— 0,10'

— 0,181

100..

r 0 ,,

Vor su cb {..

1 < ( in d 1 - ho io y 1 - jr | y <• i n 
1 » Hofeproftsali.

in 1 *ali iuni( filori(Mösunji. o

I V ti.OOi) Mul. r.

« in (’.aioimnoliloricHüsun^

•f 4.Û •» pbysiol. Kochsalzlösung. + 2,5 ; pbysiol. K
/«‘H Ab P-ol, Winkel /eil A li o o

<1 Minuten f 0.02° 0 Mi nul «Ml -f
17) 1-0,02° 15

1
i

77) 0,01" 75
107) 0.(H° 105
227) 0,00° 225

1425 0.20" 1425 _
1
~r • 1 u ni halciiimcliloi idlösun^ 1 : 100

0,02°

0,07"
0.09"
0,20

1o> pbysiol. Kuclisalzlösuny.

^*‘i) Ab?o1(*s«*ncr Winkel

-i - 0,01"

0,01°
0,03"
0,10°

- 0,13 "

0 Minuten 
Ki 
7 û 

I Où 
2*25

1127. — 0.2 K
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Ye r su rh 5,
1 (cm (ilycyl-l •ly ros in 'c.ooo Mol..
1 » Hefeprebsall.

-f- 0 » cm ( lahiumchhnullösung. 1 4-^..)ccm (lalciumcbloi idlsg. 11 :lot)i
4-4.5 * physiol. Kochsalzlösung. 1 physiol. Kochsalzlösung.'

/oil Abgel. Winkel Zeit Abgel Winkel
0 Minuten * 4* 0,20'0 0 Minuten 4' 0,26"

if) r 4- 0,240 45 . 0,20'«
tor» 4- 0.240 105 . j 0,21"
240 -L ()•»■> c1 1-- -40 : 0,170
360 4- 0,200 360 ’ 4- 0,17«
480 4- 0,1110 180 ' 4-0,160

1350 4- 0.10 0 1350 * {- 0,08“
-j- t 'em ( •alciumchloridlosiing '1 : KKh
*t -3.5 » physiol. Kochsalzlösung.

Zeit Abgelesener Winkel
0 Minuten •f (1.260

45 -j- 0,2[0
105 40,240
210 0,18"
360 4- 0.15"
480 (-0,14"

1350 4- 0.06 "
Y. ' r s u c h 6

1 ccm (Il yc y 1 - 1-Ly rosin 1 6<>o<j Mol.1.
1 * llelepießsalt.

-0 enn (ialciumeliloridlösung. 4“0,5ecm (’.aleiumcldoridlsg.Ilm
-r 4.5 » physiol. Kochsalzlösung. 4” 4 * physiol. Kochsalzlösung

Zeit Abgel. Winkel Zeit Abgel. Winkel
0 Minuten ,-f- 0.270 0 Minuten 0,270

60 4* 0,250 00 0.23"
120 -f0,230 120 4- 0.20«
240 4- 0,23 0 2 io : 0.10«
360 • 4- 0,210 360 0.10«

1200 4- 0.18 0 1200 : 0.12"
- 1,0 cern ('.alciumcldöridlösung 1 : too . 

4~ 3,5 physiol. Kochsalzlösung.
'/•'"A Abgelesener Winkel

0 Minuten 4- 0,26«
60 • 0.20"

120 ; 0,150
240 f- 0,150
360 - 0.13"

12(H) -C- 0.00«
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Caleiumchlorid hat einen deutlich beschleunigenden 
Einfluß auf die Raschheit des Abbaus der verwendeten Dipep- 
tide durch die peptolytischen Fermente des Hefepreßsaftes. 
Stroh tin ni chlorid, das wir auch noch geprüft haben, erwies 
sich in den angewandten Konzentrationen als indifferent. Diese 
Versuche müssen nach verschiedener Richtung weiter ausge
baut werden.

Versuche mit Strontiumchlorid.

Versuch 1.
t <<iii dl-Leucy l-glycin ('Wo Mol.)
I > Hefeprebsaft.

: o ccm Struntiurnchloridlösung. + 1 ccm Strontiumchloridlüsung 
» (Vioo-molekular).

K h*> physiol. Kochsalzlösung. -{- 3,5 » physiol. Kochsalzlösung.
Zeit Abaci. Winkel Zeit Ab gel. Winkel

0 Minuten o° 0 Minuten o»
20 % — 0.03" 20 » - 0,03»
35 > . 0.08° 35 - 0,09 »
;>o » - 0.13° 50 - 0,13 "
1HI - o. i r» ■' !M) — .0.15

120 • — 0.18° 120 — 0,18 '
;im » 0.25» 300 - 0,250

f t ccm Sl ront nunc hloridlösung -f- 1 ccm Strontiumchloridlösung
( ‘ io-molekular). CA-molekular).

; 3.à - physiol. Kochsalzlösung. b :U*> > physiol. Kochsalzlösung
Zeit Abgel. Winkel Zeit Ab gel. Winkel

0 Minuten 0» 0 Minuten 0»
20 A 0.030 20 — 0,03"
35 — 0.08» 35 — 0,08»
50 ■ - 0.12° 50 - 0.10 »
00 » * 0,15» 00 — 0,15 e

120 — 0.18» 120 - 0.17"
:ioo 0.25 » 300 — 0,25"

Der folgende Teil unserer Untersuchungen beschäftigt sich 
n.it dem Einfluß einer Zugabe von Glykokoll, von d-, .1- und 
dl-Alanin auf den Ablauf der Fermentspaltung von dl-Leucyl- 
glycin und von Glycyl-l-tyrosin. Die Resultate bestätigen den 
früheren Befund, daß eine Hemmung eintritt. Sie ist am aus- 
gesprochensten beim d-Alanin.
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Versuche über die Spaltung von Glycyl-l-tyrosin nach Zusatz von 
Glykokoll, dl-Alanin und 1-Alanin durch Hefepteßsaft.

1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 
(‘/eooo-Mol.),

1.0 » llefepreßsaft

4.5 » Wasser

Zeit Ab gelesener
Min. Winkel

0 + 0,31»
15 + 0,25»
30 + 0,22»
45 + 0.13»
00 + 0.09»
75 + 0.00°

1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 
(‘/«obo-Mol.).

1.0 » Hefepreßsafl

4.5 * Wasser
Zeit Abgelesener
Min. Winkel

0 + 0,31°
15 + 0,25»
30 + 0,20»
45 + 0.14»
00 + 0.09»
75 + 0.00»

10 < cm GlycvM-tyrösin 
(V«ooo-Mol.). 

10 > Hefepreßsaft

45 » Wasser.

versuch i.

1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin
I 1 ööoö-Mol. i.

1.0 » llefepreßsaft 
10 » Glykokoll

C 1000-Mol),
3.5 » Wasser

A bgolesene r 
Winkel 
+ 0,310 
+ 0,26°
+ 0,23°
+ 0,14»

0,11°

+ 0,08° ‘

Versuch 2.
1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

(V« OüO-Mol.).
1.0 » llefepreßsaft 
1,0 » dl-Alanin

( Viùoo-Mol.).
8.5 » Wasser 

Abgejeseser
Winkel 
+ 0,32»
-f- 0.20°
+ 0,22»
f 0,17»
+ 0.12»
-f 0.00»

Versuch 3.
1,0 ccm Glycyl-l-tyrosin 

(‘/6000- Mol.).
1.0 > llefepreßsaft
1.0 » 1-Alanin

(7.000-Mol).
3.5 » Wasser.

l.Occui Glycyl-l-tyrosin 
( ‘/«o oo-Mol.).

1.0 * llefepreßsaft
2.0 » Glykokoll

, (‘/«ooo-Moü.
2.5 * Wasser'

Ahgelesener 
Winkel 
+ 0,31»
+ 0.20»
+ 0,23»
+ 0,14»
+ 0,12»

; 0.10»

1.0 ccm .Glycyl-l-tyrosin
(V«o,o-Mol.).

1.0 » Hefepreßsaft
2.0 » dl-Alanin

(V/ioou-Mol).
2,5 » Wasser 

Abgelesen er 
Winkel 
+ 0,31»
+ 0,24»

f- 0,20 »
+ 0,17»
+ 0,13»
+ 0.12°

1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 
‘ (Veooo-Mol.),

1.0 » llefepreßsaft
2.0 » I-Alanin

(‘/juou-Mo 1.).
2.5 - Wasser.
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Zeit Ah geh A b g e 1. K o r r i - Abgel Kor ri -

Mm Winkel Winkel giert1) Winkel gi ert

n ; - 0,30 ' • * 0.32 ° f 0,3 t" 4-0,20 " + 0,34°

15 + 0.32 ° + 0.30" 10.32° 4-0.27° 4-0,32°
45 40.30° + 0.29 ° + 0,31°^ + 0,20" + 0,31"
75 1 -0.25« 4-0,20° + 0.28° 4-0,23° 1-0,28°
00 o,23° + 0,2:1° + 0.25° 4-0.22° 4-0.27"

135 ! 0.21? + 0,21 1 4-0,23"' ; + 0.21 ° ; 0.20°
180 •0,15" + 0,10° 4-0.18° 4-0.10 ' + 0,21"
210 : o.ll 4-0.18° 4-0,15° 0.11° 4-0.10°
2-«0 ; o.oTu 4-.0,09" -fO,ll° -i 0.11" + 0.10°

Versuche über die Spaltung von Glycyl-l-tyrosin nach Zusatz von 
Glykokoll, d-Alanin 1-Alanin und dl-Al&nin durch Pankreassaft

Versuch 1.
1,0 ccm' f il y cy 1-1-1 y ros i n 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-lyrosm 

(‘Uo 'o-Mol. . (‘/«ooo-Mol I. ('/«üoo-Mol.).
1.0 » Glykykoll 2,0 » Glykokoll

(' iooo-Mol.). (‘/lOOO-Mol. !.
2.0 » Pankreassafl. 2.0 » Pankreassafl. 2,0 » Pankreassafl
3.5 » Wasser 2.5 » Wasser. 1.5 » Wasser.
Zeit Ab geh Koni- Ab ge). Korri Ab geh Korr i -
Min. Winkel giert*) Winkel giert Winkel giert

0 + 0.18° 4 0.30° •- 0.18° 1-0.30° + 0,18" + 0,30°
15 4-0.12° +0,24" + 0,13° + 0,25° + 0,15° + 0,27°
0» + 0.01° +0.10° •0.00° + 0,18° + 0,08° + 0,20°
70 + 0.01 ° +0,13° + 0,04° 4-0.10° + 0.07° + 0,19°

■100 — 0.04° 4 0.08" -0.01° + 0,11° + 0.03° + 0,15"
Versuch 2.

1.0 ccm Glycyl-l-lyrosiii 1.0 ccm'Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin
(‘/•ooo-Mol. . ( 1 /«000-Mol. ). (*/• ooo-Mol.)

2.0 » Pankreassafl. 2.0 * Pankreassaft. 2.0 * Pankreassaft
1.0 d-Alanin 2.0 » d-Alanin

(‘/t ooo-Mol.). ( l/i ooù-Mol. >.
3.5 » Wasser. 2.5 » Wasser. 1.5 » Wasser.
Zeit Abgeh Korri- Ab geh Korri Abgeh Korri
Min. Winkel g i e r t Winkel giert Winkel giert

0 + 0.18" 4-0.30" + 0.21 ° + 0.30° + 0,24 + 0,30"
15 -0.12 1 4 0.24" + 0,070 + 0.20° + 0.20° + 0,28"
Wh + 0.04" -4 0,10° + 0,10" +0,19° 4 0,1t ° + 0.20
70 0.01 4 0.13" + 0.07" + 0,10° + 0.12° + 0,18'

tno -0.04" 4 0.08" + 0.05° + 0.10° + 0,10° + 0,10"

4 Korrigiert nach Berücksichtigung des Drehungsvermögens dei
zngesetzten Aminosäure.

0 Unter Berücksichtigung der Eigendrehung desPankreassaft.es.
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1.0 ce in Glycyl-l-tyrosin
( Yöoöd-Mol. ).

2.0 » Pankreassaft.

Versuch 3.
1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

t V« ooo-Mol.).
2.0 » Pankreassaft
1.0 » I-Alanin

( ‘/tuuo-Mol. I.
3.5 » Wasser.
Zeit Abgel. Korri
Min. Winkel giert

0 + 0.18“ + 0,30“
15 f 0 .1:3 + 0,25"
30 0,07° + 0,19“
55 + 0,02“ + 0.14 ’
90 - 0.01° -4- o,os°

100 — 0.05“ + 0.07“

.5 . Wasset.
A b g e 1. Korri
Winkel giert
+ 0.10“ + 0,30“
+ 0,11“ + 0,25“
+ 0,00“ + 0,20“
+ 0,02“ + 0.10“©c~! + 0,10
— 0,01“ + 0.10“

Versuoli 1.

1.0 cem (*lycyl-I-tyrosin
I Mol).

2.0 » Pankreassaft. 
2.0 • J-Alanin

(‘/lüOO-Mol. .
.5 , W;lisser
A 1) g e 1. Korri
Winkel giert
+ 0.13“ + 0.30“
+ 0,09“ f 0.20“
+ 0,01“ + 0,21“

; 0,02 “ + 0.19“
0,03“ + 0,14“
003“ + o.H“

l.ttcem Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 
•1'oooo-Mol,). (‘/«ooo-Mol. j ('/, iooo-Mol.).

2.0 » Pankreassaft. 2.0 » Pankreassaft. 2.0 » Pankreassalt.
1.0 » dl-Alanin 2,0 > dl-Alanin

(• i'iuo-Mul. i.
3,5 » Wasser 2,5 » Wasser.
Zeit Abgel. Korri Abgel. Korri
Min. Winkel giert Winkel giert

0 +0,18“ ■ ; - 0,30“ + 0,18“ + 0.30“
20 +0.13“ ' 0.25“ + 0.11“ + 0,200
35 + 0,00“ + 0.18“ + 0.08“ + 0.20“
00 +0.01“ — 0.13“ + 0,01° -0.10“
85 —0.03“ + 0.09'' 0,00“ + 0,12“

100 —0.05“ + 0.07“ - 0,02° + 0.10'
Versuch 5.

1.0 ccm Glycyl- Myrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin
i Yeooo-Mol. '. 1 *(6ooo-Mol.|.

2.0 > Pank re;issaft. 2,0 * Pankreassaft.
1.0 » I-Alanin

( VlOOo-Mol. .
3,5 * Wasser 2.5 » Wasser.
Zeit A b g e 1. Korri A b g e 1. Korri
Min. Winkel giert Winkel giert

0 -j-0.18“ + 0.30' + 0,10“ + 0.30“
15 +o. t+ + 0.25“ + 0.11“ + 0,25“
30 + (>-(,'h + 0,19“ + 0.00° +• 0,20“
55 + ( 1.020 + 0,11“ + 0.02° + 0,10“
90 — 0,01° + 0.08° - 0,01° + 0.10“

100 — 0.05“ + 0.07' — 0.01' + 0.10«

Y/»ooo-Mol.j|.
1,5 » Wasser.
Abgel. Korri
Winkel giert
+ 0,18“ + 0,30“
+ 0.10“ + 0.28“
+ 0,11 “ ! -0,23“
+ 0.09“ + 0,20“

; o,oi“ 0.10“
+ 0,03“ 0.15“

1.0 cçm Glycyl-l-tyrosin
(1 *>ooo-Mo|.).

2.0 * Pankreassaft
1.0 » d-Alanin

(l, luoo-Mol. ) 

2.5 Wasser.
A bge I. Korri
Winke 1 giert
+ 0,21“ — 0.30“
+ 0,18“ ; 0.27°
+ 0,12“ + 0.21*
+ 0,09° + 0.10°
+ 0,03« + 0.02°
+ 0.02 + 0.11ft
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Versuche über die Spaltung von dl-Leucyl-glycin nach Zusatz von 
Glykokoll, 1-Alanin und d-Alanin durch Heiepreßsaft.

Versuch I.

l.Oc( m dl-Leucvl-glycin 1,Occm dl-Leucyl-glycin ljOccin dl-Leucyl-glyc
1 /.OOO-Mol.). ( ‘/soou-Mol.). (‘/»ooo-Mol.).

l.o » Hefepreßsaft. 1.0 » llefepreßsaft. 1,0 . llefepreßsaft.
1,0 » Glykokoll 2,0 Glykokoll

1 ’/IOOO-Mol. . 1 ‘ i ooo-Mol.).
L5 » Wasser. 5,5 » Wasser. 2.5 » Wasser.

Z e 11 Ab gelesener Abgelesener Ab gelesener
Min. Winkel Winkel Winkel

0 0,00" 0,00° 0.00“
15 0,02° 0,010 - 0.01°
45 - o:o5° 0.04° - 0,04“
75 0,00° — 0,08° - 0,07“

105 - 0.12“ - 0,11“ - - 0,09®
150 0,20° 0,17° - 0,15°
105 0.20 w - 0,17“ — 0.15“
180 0,21° 0,18“ - 0,16“
210 - 0.21° 0,10“ —0,17“
225 - 0.21° — 0.10“ — 0.18“

Versuch 2.

1 .Oc ein dl-Leueyl-glycin I .Occm dl-Leueyl-glycin I .Occm dl-Leucyl-glycin
(Vvooo-Mol.). (Vöooo-MoI.). (‘/•■ooü-Mol.).

1,0 ». llefepreßsaft. 1,0 * Hefepreßsaft. t.O » Hefepreßsaft.
1.0 » I-Alanin 2,0 * 1-Alanin

( '/looü-Mol.). ( '/iouo-Mol.).
4.5 » Wasser. 5.5 » Wasser. 2.5 » Wasser.

Z e 11 Abgel. Abgel. Korri- Abgel. Korri
Mm. Winkel Winkel giert Winkel giert

0 0,00“ — 0,05° 0,01“ 0.05“ — 0,00“
15 0.05° — 0.07“ — 0.05° — 0.08“ — 0.03°
40 0.12° 0.12° — 0.10“ — 0.12“ — 0.07°
45 0.16“ ~ 0.15° — 0.15“ - 0.15“ - 0,10°
t;o - 0.20° — 0,18“ - 0.16° 0.17“ 0,12°
75 0.25° - 0.20“ 0.18“ — 0.19“ 0.14“
‘Ht o,25“ 0,22° — 0.20“ - 0.21“ 0.16°

120 0.25° -0 24° — 0.22° - 0,23® - 0.18°
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Versuc li 5

1 .Occm dl-Leucyl-glycin 
( 1 5000-Mol.),

2,0 » Hefepreßsafl

5.5 » Wasser.
Zeit Abgel.
Min. Winkel

0 + 0,01°
15 - 0,02°
45 — 0,06°
75 — 0,00°

105 - 0,16°
155 - 0,22°
150 — 0.24°
210 0,24°
255 — 0.24"

1.0 ccm dl-Leucyl-glycin
I ‘ 50UO-Mol.).

2.0 » Hefepreßsaft.
1.0 » I-Alanin

tVl OOO-Mol. ].
2.5 » Wasser

Abgel. Korri
Winkel giert
+ 0.02" - 0,01“
— 0.01 " - 0,04“
— 0,05" - 0,08"
— 0,08' 0,11“
- 0.14“ — 0.17“
- 0,18" — 0,21“
— 0.20“ 0,25°
- 0,20 “ - 0,25“
— 0.21“ 0.24°

1 .Occm dl-Leucyl-glycin 
( ‘/saoo-Mol.).

2,0 » Hefepreßsaft.
10 » d-Alanin

[ \ luoO-Mol.).
2.5 * Wasser.

Abgel. K o r r i -
Winkel giert
- 0,01“ 0,01"
— 0,05" — 0,01“
■- 0.06" 0,04®
— 0,11“ 0,00°
~ 0,15° — 0,15"
- 0,10“ - 0,17"
- 0,22“ - 0.20®

0.22“ 0,20“
— 0.22“ — 0.20®

Versuche über die Spaltung eines Gemisches von Glycyl-l-tyrosin 
und dl-Leucyl-glycin durch Hefepreßsaft

1.0 ccm Glycyl-l-iyrosin
C/ecoo-Mol.).

1.0 » Hefepreßsaft.

4,5 * Wasser.
Zeit Abgelesene
Min. Winkel

0 4- 0,30“
10 1L 0,21 “
20 + o.io"
30 — 0,00“
45 - 0,00“
65 — 0,00“
80 — 0.00“

1.( ) ccm Gl y c y H-1 y rosi 11 

(Veooo-Mol.).
1.0 Hefepreßsaft.
1.0 dl-Leucyl-glycin

C/f.ooo-Mol.j.
3.5 * Wasser.

Abgelesener 
W ink eI 

-f 0,30“
~r 0,17 '

• 0,00“

— 0.12°

— 0,26“
- 0.27“

0.27 “

1.0 ccnj Glycyl-l-tyrosin
(•/eooo-Mol.).

1.0 » Hefepreßsaft
2.0 dl-Leucyl-glycin

(‘/Wo-i-Mol.j.
2,5 > Wasser.

Abgelesener 
Winkel 

-f 0.60“
'+ o.ii“
ré 0,10“

0,26“
- 0,35 “ 
r- 0.45“

0.45 “
ln einer weiteren Versuchsserie suchten wir den Kinfluli 

der Temperatur auf die Raschheit des Abbaus der verwen
deten Dipeptide durch peptolytische Fermente festzustellen. 
Hefepreiisalt zeigte das Optimum seiner Wirkung bei 55 #C., 
I’ankreassaft zwischen 40" und 50« C. Schließlich haben wir
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lien Kinllul) von (ilykokoll, d-Alanin und dl-Alanin auf die Spal
tung durch l’ankreassafl bei 150 geprüft und gefunden, daß 
auch bei dieser Temperatur die hemmende Wirkung des d-Alanins 
deutlich bemerkbar ist.

Versuche über die Spaltung von Glycyl-l-tyrosin durch Hefepreßsaft 
und Pankreassaft bei verschiedenen Temperaturen.

15 * <:. 25° C.
I.o n in Glycyl-l-tyrosin 1,0 ccm Glycyl-l-tyrosin

1 1 oodq-MoI.). ( ‘/«oou-Mol.).
1.0 Hefepreßsaft. 1,0 » Hefepreßsaft
i.5 Wasser. i.5 Wasser.

/eit A1)gelesener Winkel Abgelegener Winkel
0 Minuten ! 0,2t)0 -Î- 0,29"

In ■ -j- 0.28" 0.25 "
;;u 0.27° f 0,22"
15 -f- 0,27 * h 0.20"
oo > -i- 0.27 * f 0,10"

35° C. 45" C.
1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

O/oooo-Mol.). ( ‘/«ooo-MoU.
1,0 * Hefepreßsaft. 1,0 * Hefepreßsaft.
i.n Wasser. i.5 Wasser.

Zeit Abgelesener Winkel Ab gelesener Winkel
0 Minuten -f 0.20" -f- 0,29"

In * 0,20" L 0,15 "
an -f o.l l" 4-0,08°
in -f 0,08" 4 0,070
oo . _

50 " C 55" C. 60" C.
I.o « < rn Glycyl-l-tyrosin 1.0 ecin Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

( * 6üuO-Mol. 1. ( ‘,6009-Mol.). (A/eooo-Mol.);
1.0 Hefepreßsaft. 1.0 Hefepreßsaft. 1.0 • Hefepreßsaft.
i.5 » Wasser i.5 Wasser. i.5 * Wasser.
Zeit A belesener Abgelesener A b<£e lesene r
Mm. Winkel Winkel Winkel

0 : 0.29" f- 0.29" 4- 0.29"
10 ■f 0.10" 4- 0.08° undurchsichtig

last undurchsichtig —
20 0.00" —
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15° C. 25° C. 3.V
1.0 ccm.Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin I.Occni Giycyl-l-tyiosm

(‘/eooo-Mol.). (4jouq-MoI. i. (1 eouo-Mol.)
2.0 » Pankreassaft. 2.0 * Pankreassaft. 2.0 » Punkreassafl
3,5 » Wassel’-. 3.5 Wasser. 3.5 Wasser.
Zeit Abgel. Korri- A b g e 1. Korri Abgel. Korri-
.Min. Winkel giert Winkel giert Winkel g i e r t

0 + 0,18° 4-0,30° 4 0.18° 4 0,30® 4 0.18® 0.30°
15 4-0,18® 4-0,30« 4- 0,15° 4 0.27° 4 0.13® 4 0,25®
35 4-0,18° 4-0,30® + 0,12® •r 0,24® ; 0.08° 4 0,20 °
55 4-0.18« 4-0,30® 4 0.08° 4 0,20® 4 o.oo® : o.ih®

45® c. 50 ® t :.
1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

.(‘/«ooo-MoU. 1 *, 'lüOO-Mol.}.
2.0 » Pankreassaft. 2,0 Pankreassaft.
3,5 > Wasser. 3.5 Wasser.

Zeit Abgel. Korri Abgel. Korri-
Minuten Winkel giert Winkel giert

0 4*0.18® 4 0,30° 4 0.18° .. 4 0,30°
15 4 0,10° 4 0.22° 4 o,o7° 4 0,10 °
35 4 0,02° 4 0,14* : 0.05° -f- 0,17°
55 4- 0,05® 4- 0.07° 0,05° 4 0,17°

Versuche über die Spaltung von dl-Leucy1-glyein durch Hefepreßsaft 
bei verschiedenen Temperaturen. '

150 C. 25"
1,0 ccm dl-Leucyl-glycin 1,0 ccm dl-Leucyl-glycin

(‘/öOOO-Mol. ). (•/6000-Mol.).

1,0 » Hefepreßsaft 1,0 » Hefepreßsaft
4,5 » Wasser. 4,5 » Wasser.

Zeit A bgelesener Abgelesener
Min. Winkel Winkel

0 - 0,00° - o.oo®

15 — 0,00® 0,030
:«» - 0,010 — 0.08'»
45 — 0.020 - 0.120

350 C. 45o c
1.0 ccm dl-Leucy 1-glycin 1.0 ccm dl-Leucyl-glycin

(V»ooo-Mol. i. ( ' SoOO-Mol ).

1,0 » Hefepreßsaft 1.0 » Hefepreßsaft
4.5 » Wasser. L5 * Wasser
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Zeit A bgolesenel' Abgelesene i
Min Winkel Winkel

0 — 0.00« - 0,000
lf> — 0.06« — 0.100
30 — 0.1 HO — 0,20«
•if) - 0.20" — 0,26«

45« C.
\

500 C
1.0 rcm dl-Leucyl-glycin 1.0 com dl-Leucyl-glycin

( 1 5000-Moh). O/sooo-Mol.).
O.f) » llefeprefisaft 0,5 * llefeprefisaft
f).0 Wasser 5,0 « Wasser

Zell A bgelesene|- Abgelesener
Min Winkel Winkel

0 — 0.00« — 0,00«
In -0,080 — 0,11«
30 0,11« — 0.15«
45 — 0,150 — 0,10"
«0 - 0.180 - 0.25«

Versuche über die Spaltung von Glycyl-l-tyrosin durch Pankreassalt

bei Zusatz von Glykoköll, d-Alanin und dl-Alanin bei 45« C. .

45® C.
1.0 ccm Glycyl-1*■tyros in 1,0 ccm Glycyl-l-tyrosin

1 l;öooo-Mol.). ('/öOOO-Mol. I.
2.0 • Pankreassaft. 2.0 » Pankreassaft.

2,0 * l-Alanin f*/*ooo-Mol.)
8.5 » Wasser. 1.5 » Wasser.

Zeit Abgel. Korri Abgel. Korri-
Minuten Winkel giert Winkel giert

<1 -f 0.18® -f 0,80® + 0,18® -f- 0,80®
10 + <>,12* -f 0.24® 4- 0,08® 4- 0,25®
20 -f 0,06® -f- 0.18® 4- 0,03® 4- 0.20
85 -f 0,02 ® -f 0.14® 4-o,ot® 4-0.181
50 — 0,020 -f 0,10® - 0 02 " 4- 0,15®
70 ■ — 000® f- 0.08® — 0,07® -f 0,10®

45® C.
1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin 1.0 ccm Glycyl-l-tyrosin

(l/ö 000 -Mol.). ' (l/öooo-Mol.)
2,0 » Pankreassaft 2,0 » Pankreassaft.
2.0 » dl-Alanin (Siooo-Mol.). 2.0 » Glykokoll (‘/.oo,-Mol )
1.5 » Wasser 1.5 * Wasser
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Zeit A 1> gel. K om
Minuten Winkel it i e r t

(i -p 0.1S ‘ -|- 0.30°
10 -f 0.12° -f 0.20°
20 ... -f- 0.10° -f 0.22°
.15 -r 0.07'» -f 0,19°
ÔO -- 0.(12 ° -r o,l.f>0
To - 0.00° 0.12°

45

1.0 ccrn Glycyl-l-tyrosin
( */6000-■Mol;.

2.0 Pankreassaft.

3.5 » Wasser.

Zeit A h gel. Ko.rri-
-Minuten Winkel g i e r t

0 + 0.18° + 0,30°
15 4- .0,10® -f 0,22°
35 + 0,03° 4- 0.15°
ÔO — 0.010 + 0.08°

A bgej. Kur ri-
Winkel giert
4- o.is° -4 0.30°
-4 o.ii° -4 o.2o°
4- o.oo " - 4- 0.21°
4- 0.07° -4 RIO®
4- o.oi° 4- o.io-
— 0.00° -t- 0,12°

1.0 ccm Giycyl-l-tyrosin
(Vô««o-Mol).

2.0 » Pankreassaft.
*2.0 » (I-AIanin ( ‘/looo-Mol. . 
1.5 .*■ Wasser.

Abgel. Korri-
Winkel giert
4- 0,21° 4- 0,30°
-4 0,19° + 0.25°
4- o,ii° 4- 0,20°
4- 0.09° 4- 0.15°
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